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高 速度 发 展 油 脂 工 凌 


王 一 之 同志 在 全 国 第 五 次 油脂 工业 会 议 上 的 报告 摘要 


1959 年 ， 是 油脂 工业 更 大 趴 进 的 一 年 ， 食 油 产 量 
将 由 1958 年 的 138 万 余 吨 境 长 到 300 万 吨 , 我 国人 民 
食用 植物 省 的 消费 水 和平， 将 有 很 大 的 提高 。 

实现 这 个 指标 ， 有 没有 可 能 呢 ? 我 们 训 为 ， 是 完 
从 有 可 能 的 ，1958 年 油料 已 获得 大 丰收 ! 1959 年 将 
会 有 虽 大 的 丰收 ， 历 年 来 油 料 不 足 的 情况 已 经 从 根本 
上 改变 了 。 据 估计 ， 仅 夏收 的 油茶 李 1959 年 就 将 比 
1958 年 增产 六 倍 多 。 但 是 , 实现 上 述 指标 也 北 不 是 轻 
而 易 举 的 。 目 前 ， 油 脂 工业 存在 的 主要 并 题 是 ， 制 油 
设备 的 增长 速度 组 ， 不 能 适应 油料 生产 高 速度 的 
长 和 人 民生 活 需要 日 丛 增 长 的 情况 。 

因此 ， 油 脂 工业 1959 年 的 方针 与 任务 应 该 是 : 大 
搞 以 技术 革命 为 中 心 的 运动 ， 大 搞 小 采取 
土 洋 结 合 、 先 土 后 洋 的 办 法 ， 质 徽 人民 公社 大 办 油脂 
联合 工厂 的 方针 ， 百 计 地 提高 和 油脂 和 到 
的 设备 能 力 ， 以 促进 我 国 油脂 工业 高 速度 的 发 展 。 

汕 脂 工业 1959 年 须 以 最 快 的 速度 把 设备 能 力 在 
1958 年 基础 上 提高 二 倍 至 三 倍 ， 任 务 是 艰 吾 的 ， 但 我 
们 相信 ， 在 党 的 领导 下 依 知 两 万 多 个 人 民 公 社 和 了 现 有 
油脂 厂 的 全 体 职 工 的 冲天 于 劲 和 智慧 ， 是 一 定 能 够 完 
成 的 。 

关于 大 搞 以 技术 革命 为 中 心 的 便 众 运动 ， 我 们 应 
当 认 与 推广 第 一 汽车 厂 的 经验， 在 党 的 
导 下 ， 实 行 一 交 ( 把 方针 、 任 务 、 计 划 的 底 交 答对 众 ) 
四 大 〈 大 大 、 大 字 报 、 大 两 参 〈 工 人 全 
面 参 加 管理 、 干 部 经常 参加 劳动 ) 一 改 〈 改 革 不 合理 
的 规章 制度 ) 三 结合 〈 干 部、 工人 和 技 术 人 员 相 千 
合 ) 。 

“关于 发 动人 擎 众 在 人 民 公 社 大 办 油脂 联合 工厂 ， 我 
们 首先 应 看 到 ， 人民 公社 都 有 办 油 厂 的 迫切 要 求 ， 因 
为 人 民 从 社 食油 ， 也 需要 和 肥料 人 民 公 
社 自己 生产 油料 ， 自 己 再 办 油 厂 ， 这 样 既 发 展 了 工业 
生产 ， 双 支援 了 国家 社会 主义 建设 ， 同 时 双 有 利于 公 
社 冀 牧 业 和 农业 生产 的 发 展 。 所 以 ， 我 们 只 要 在 党 的 
领导 下 ， 讽 美 地 走 拿 众 路 线 ， 就 会 很 快 地 搞 起 来 。 人 
民 公 社 如 何 发 动 拿 众 办 工业 ? 山东 省 高 唐 县 已 经 取得 
很 好 的 ， 各 地 应 加 以 重税 推广 。 

为 了 充分 合理 地 利用 油料 ， 发 展 多 种 友 营 ， 我 们 


还 应 提倡 人 民 社 多 建 脂 联 合 工厂 ， 以 同样 的 


料 、 谢 备 和 人 员 生 产 出 更 多 更 好 的 产品 ， 做 到 一 物 多 
用 、 一 机 多 能 、 一 人 多 艺 和 一 厂 多 工 。 

有 人 坦 心 ， 明 然 人 民 公 社 自己 办 了 油 厂 ， 那 么 原 
有 油 厂 所 需 的 原料 就 要 成 问题 了 。 其 实 ， 人 民 公 社 由 
于 体会 到 油 厂 的 需要 ， 对 种 植 油料 更 会 积极 ， 今 后 的 
油料 ， 只 会 更 多 。 我 们 应 该 估计 到 ，1959 年 油料 生产 
将 有 高 速度 的 发 展 ， 问 题 是 老 厂 不 能 担负 起 这 样 繁重 
的 加 工 任务 。 因 此 ， 和 发 动人 民 人 入社 大 办 油脂 厂 是 完 他 
必要 的 。 在 工农 业 侍 面 大 蹈 进 的 新 形势 下 ， 老 厂 应 在 
技术 上 加 以 提高 ， 本 着 多 快 好 省 的 原则 积极 采用 新 技 
术 生 产 高 级 产品 , 更 加 合理 地 利用 资源 、 认 备 和 人 力 ， 
不 断 地 提高 劳动 生产 率 。 老 厂 对 公社 办 工业 不 能 采取 
消极 相 反 ， 应 积极 予以 支援 ， 这 是 一 项 大 的 
政治 任务 ， 应 当 坚决 执行 。 

关于 如 何 高 速度 发 展 油 脂 工 业 问 题 ， 特 提出 以 下 
八大 措施 ， 

1. 大 力 控 现 有 油脂 工厂 的 设备 ， 机 
方面 ， 河 北 保定 油 厂 加 长 机 身 扩 大 机 膛 的 远 验 很 好 ， 
推行 以 后 ， 生 产能 力 可 以 提高 30 一 509%6， 有 条 件 的 厂 
都 应 读 积 极 推广 : 还 有 ， 适 当 改 进 操 作 方 法 ， 合 理 缩 
短 时 间 ， 改 进 劳动 如 实行 三 班 个 制 等 ， 也 
可 以 适当 提高 棒 油 机 的 压 梯 量 。 在 土 棒 方 面 ， 除 必须 
推行 湖北 、 四 川 、 江 苏 、 贵 州 等 地 革新 工具 (包括 梯 
具 设备 在 内 ) 的 ， 以 提高 劳动 生产 及 降 
低 劳 动 强 育 外 ， 还 要 尽 可 能 地 把 每 年 150 天 的 生产 期 
延长 到 250 到 300 天 ， 世 将 原来 的 一 班 生 产 改 为 二 班 
或 三 班 生产 5; 带 壳 的 油料 如 花生 、 茶 和 好 、 棉 籽 等 ， 应 
该 采用 各 种 简易 剑 壳 设备 ， 除 壳 以 后 压 棒 ， 可 以 提高 
量 409% 以 上 。 在 机 方面 , 可 以 推行 了 们 
办 法 ， 这 个 办 法 可 使 生产 能 力 提 高 109% 以 上 ; 在 条 件 
许可 时 ， 倚 应 改 用 动力 搬 打 以 节省 劳力 。 另 外 ， 不 管 
机 棒 和 士 棒 或 原 有 的 浸出 油 厂 ， 除 了 某 些 日 位 不 应 扩 
大 外 ， 一 般 的 应 在 新 老 厂 、 合 理 规 划 的 
下 ， 将 现 有 厂 的 加 工 能 力 迅 速 提高 1 倍 到 2 倍 以 上 。 
有 些 老 厂 由 于 设备 革新 ， 加 工 能 力 增加 较 多 ， 应 考 卡 
一 部 分 设备 ， 以 分 散 到 人 大 办 油 厂 。 

2. 大 力 推广 水 代 法 〈 即 中 国 原 有 的 小 磨 香油 的 
生产 方法 ) :水 代 法 可 以 用 于 含油 较 多 的 油料 ， 如 花 
、 向 日 次、 茶 籽 、 油 荣 籽 等 ， 在 这 方面 ， 北 京 、 河 


| 
| 
-一 2 -一 


、 吉 江苏 、 江西 已 经 有 成 应 


大 力 推 法 共有 、 设 备 简单 、 省 汽 和 
省 电 、 举 办 、 出 油 率 操作 方便 、 优良 、 
劳 动 轻便 及 安全 等 优点 。 水 代 法 当前 
“的 主要 间 题 是 股 备 较 落 后 、 生 产 效率 低 和 油 淹 不 如 油 
饼 运 枞 方便 。. 为 此 , 应 积极 开展 技术 革新 ， 加 以 改进 。 

”大 出 法 ， 首 先 应 采取 法 上 
、 土 洋 合 和 先 土 后 洋 的 步 积极 推行 简易 
出 法 ， 这 是 江苏 南通 和 河北 邢台 的 经 验 。 他 们 的 烃 脸 


-证 明 ， 这 种 方法 屋 备 简单 ， 各 地 都 可 以 搞 ， 如 果 能 和 


土 、 机 起 来 ， 更 可 以 高 原 来 的 生 产能 
力 。 我 们 奸诈 这 种 厂 最 好 和 类 有 的 油 厂 桔 合 起 来 。 当 


前 简易 油脂 各 的 主要 问题 是 : 酒精 剂 . 


大 ， 装 料 匈 料 不 方便 ， 必 须 策 取 措 施 ， 加 以 改进 。 其 
次 ， 应 当 积极 试制 和 推行 陶 坎 或 玻 瑞 等 非 金属 的 浸出 
机 。 厂 的 答 道 应 尽 可 能 陶 玻 、 狂 、 
木 和 水 泥 等 非 金 属 材料 。 再 次 ， 青 高 和 江西 油 厂 先 压 
后 的 方法 ， 可 使 压 的 能 力 提高 2 倍 多 ， 而 


且 出 油 多 ， 动 力 消耗 比 压 法 少 ， 些 都 应 机 . 


-推广 :浸出 分 和 式 大 类 型 ， 出 
双 有 各 种 形式 ， 各 地 可 因地制宜 ， 自 行 选择 ， 便 造 权 
” 力 少 和 技术 上 虽 较 痪 应 成 为 我 们 的 


努力 方向 。 只 要 有 条 件 就 应 采用 证 出 ， 时 


没有 条 御 的 ， 也 应 积极 但 造 条 御 ， 在 七 法 上 马 的 基础 
上 ， 在 一 定时 期 内 实现 连 炉 化 的 生产 。 

积极 制造 新 式 而 便 的 油 ， 这 样 的 油 
机 效率 高 ， 作为 的 予 压 机 。 油 脂 工 
业 必 须 采 取 自 造 油脂 设备 秘 自己 武装 自己 的 办 法 ， 以 
能 力 。 河 南 广 自 造 了 大 型 机 和 
。“ 娘 ， 江 西 波 阳 油 厂 自 制 了 电动 机 ， 都 证 明 这 是 一 个 有 

的 途径 。 为 此 ， 天 的 油 厂 应 生产 一 部 分 1 
”5 的 小 型 各 。 

力 等 一 年 左右 使 油坊 基本 上 实现 十 法 
械 化 ， 以 改善 劳动 条 和 提高 生产 效率 ， 目 前 ， 
制 狂 厂 或 制 皂 厂 , 手工 操作 的 都 分 都 还 很 大 , 划 多 未 使 
用 动力 ， 耗 用 劳动 力 多 ， 虑 产 效 率 低 ， 因 此 , 条 用 水 、 
青 捍 、 气 、 电 等 各 种 各 样 的 办 法 ， 尽 可 能 二 使 用 动 
” 力 ， 使 落后 的 工 其 设备 迅速 地 改变 为 机 械 化 或 全 机 械 
化 的 这 是 非常 必要 的 。 我 应 取 措 施 ， 力 
等 现 有 油 坊 在 一 年 左右 都 基本 上 实现 机械 
化 ， 为 进一步 机 械 化 打 好 。 已 机 的 厂子 要 
本 好 省 的 原则 尽 可 能 地 实现 过 、 自 动 

6. - 积极 发 展 新 产品 ， 制 息 粉 和 合成 洗 潍 剂 可 以 


省 ， 而 且 去 污 效能 次 于 ， 应 为 提 


但。 在 人 民 公 和 社 化 的 新 形势 下 ， 侦 用 洗衣 机 的 要 求 , 将 


越 来 越 急 迫 。 木 制 洗衣 机 和 息 粉 的 生产 在 技术 上 汞 不 
复杂 ， 提倡 在 人 民 信 普遍 和 推广 。 油 泥 和 
在 大 民 普 展 。 我 国 天 然 (如 
音效 、 茶 枯 等 ) 很 多 ， 各 地 可 大 胆 进行 试验 ， 创 造 经 
; 合理 利用 。 硬化 的 需要 很 大 ， 但 是 现行 的 
生产 方法 太 复 条， 希望 通过 技术 革新 创造 出 测 易 的 生 
产 方法 。 

4, ， 力 开 展 烷 合 利用 ，1958 年 已 开始 对 米 
予 。 大 花生 、 油料 进行 合 利用 ， 
已 得 成 的 ， 需要 进一步 普通 推广 ， 
未 成 熟 的 ，, 更 需要 进一步 试验 ， 成 熟 后 再 推广 。 此 
外 ， 明 年 应 读 着 重 注意 以 下 用 项 ， 

(1) 籽 日 奖 以 及 其 他 农 付 产 
以 土 法 提取 酒精 和 糠 醋 对 酒精 和 了 的 


- 量 是 很 大 的 ,应 南大 量 生产 。 法 提取 酒精 和 


有 , -很 多 地 初步 总 , 虽然 有 一 些 缺 点 , 但 足 
在 推行 过 程 中 ， 午 众 一 定 会 加 以 改进 。 油 料 的 皮 壳 制 
活性 炭 ， 各 地 亦 应 根据 需要 进行 生产 。 

(2) 南方 各 省 产 茶 籽 和 桐 好 的 地 区 ， 要 踊 法 篇 茶 
合 利用 ， 在 这 验 还 不 多， 有 些 径 
验 也 是 有 待 于 积极 ， 茶 里 的 很 
好 的 天 然 洗 次 剂 ， 林 屋 法 有 效 地 加 以 利用 。 测 南 树 工 
业 厅 对 利用 茶 已 取得 初步 成 就 ， 应 
以 总 推广 。 烷 合 利用 ， 能 够 生产 出 
美 二 酸 、 脂 肪 酸 和 才 醇 等 重要 产品 ， 价 值 很 大 ， 需 加 
以 重视 和 推广 。 

(3) 大 力 回收 甘油 ;甘油 是 国家 所 需要 的 重要 物 
成 ， 但 一 部 分 制 厂 还 未 会 回收 甘油。 今后 ， 
我 们 要 消 买 舍 水 息 的 生产 ， 把 大 力 回 收 甘 油 作 为 制 入 
工业 的 一 项 重要 任务 ， 已 帮 回 收 甘油 的 厂 ， 还 要 设法 
再 提高 回收 率 。 

8. 加 强 业 的 科学 研究 工作 和 人 才 的 
播 养 玉 作 ， 使 生产 、 研 究 、 劳 动 和 数 育 四 者 密 切 结 
合 、 工 业 的 科学 ， 和 生产 工作 者 应 当 干 
劲 ， 在 技术 革命 的 者 众 运动 中 发 挥 应 有 的 作用 ， 以 促 
进 洱 独 工业 技术 水 平 的 不 断 提 高 


编者 主 
7 Ra 本 刊 在 今 年 第 1 期 

中 有 群 介 

6 2)》 四 北 等 地 士 革新 的 本 刊 在 14 ,8 午 第 

(3) 代 法 , 本 刊 在 3958 年 第 12 期 上 已 ， 

(和 ， 本 刊 在 1958 年 第 12 期 上 已 了 
通 的 今年 第 工期 双 已 介绍 了 合 的 经 ， 

(5) 其 他 方面 的 本 刊 去 年 省 期 都 有 介 


一 一 


酒精 一 于 热 


-我们 搞 的 士 法 


了 到 天 豆油 ， 是 在 南通 市 
酒 厂 、 油 的 
基础 土 进 一 步 摸 素 的 。 


试 搞 的 目的 ， 除 了 印证 


一 下 该 项 烃 验 的 一 般 效 


果 外 ,重点 放 在 解决 儿 - 


个 的 问题 和 
养 我 省 油脂 酒精 证 出 法 
的 技术 干 。 
试验 进行 了 9 天 。 

通过 试验 ， 使 我 们 初步 
明确 了 ， 安 到 运转 的 条 
件 、 高 度 的 控制 
及 分 件 等 重要 
题 。 但 是 对 取 的 


气 中 “ 酒 味 ” 的 
除 等 ， 验 - 


研究 。 

(一 ) 工艺 流程 
混合 


混合 油 一 - 一 一 油脂 
一 说 气体 


[气体 一 气 - 


(二 ) 设 备 

1， 利用 双 层 铁 坡 度 为 30 
。 

3， 炒 料 ， 生 铁 大 锅 ， 有 墙 ， 烟 道 气 均匀 
地 布 满 锅 底 。 

加 


紧 ， 上 。 木 制 中 " 形 器 ， 手 动 。 


6 : 水 下 有 放 料 , 进 料 


仁 
一 
1 
| 
MAR 


?7， -普通 制 手 风 车 ， 直 径 50 厘米 。 

8 器 : 洋 片 制 成 , 柱 形 ， 下 有 底 ， 外 
底 ， 未 的 气体 日 在 顶 

收 加 者 的 出 气管 插入 水 中 ， 
和 盖 石 头 - 有 出 气 

(三 ) 就 验 操 作 条 件 

含量 在 0.31%0 以 下 

片 ， 少 添 片 , 厚度 为 0. 5 
最 好 事先 用 低 化 。 

3 :下 水 份 降 至 39% 以 下 ， 以 保证 
酒精 在 循环 中 。 炒 料 时 5 一 2 
小 时 。 

5.… 取 : 

: 前 三 次 各 工 小 后 一 次 为 1.5 小 时 。 
在 时间 内 不 断 。 

，90205 

有 时 也 用 。 的 为 4.0 


的 临时 设施 ， 漏 处 多 ， 故 摸 , 因而 数 


分 层 四 混合 油分 别 存 太一 中 ， , 
在 -10?c 左右 ;历时 1 天 。 分 司 酒 为 

3 一 油层 酒 率 在 以 下 。 

用 热 和 村 的 办 法 进行 回收 。 入 


休 情 况 而 定 ， 为 2. 5 小 对， 以 保证 冷凝 正常 、 
8. 却 水 出 不 超 出 50“C， 以 保 


大 ”分 层 越 如 109% 上 的 混 
-后 分 请 。 此, 我 们 打算 第 一 和 第 二 次 的 


9 缸 ， 注 查 酒精 度数 ， 如 达 50 (可 


移出 配制 白酒 或 用 ) 就 换 水 。 

(四 ) 点 

1， 安 全 运转 条 件 是 

首先 ， 改 直接 火 加 热 为 烟 气 ， 加 热 将 但 
在 成 的 套 中 ， 这 样 ， 不 易 因 局 部 过 热 而 
， 即 使 亦 火 伙 危险 ; 其 有 在 


外 保 证 无 火花 发 生 5 第 三 天 保温 用 火 


; 第 四 ， 酒精 办 程 全 都 我 们 为， 酒精 
委 取 法 的 安全 运转 是 可 以 确保 的 。 

了 使 法 地 开花 ， 在 豆 片 可 以 不 必 
求 , 达 0.5 即 可 。' 只 提高 , 如 果酒 精 
为 95 , 在 常 压 下 ,: 酒精 的 存在 可 以 提高 沸 
点 。 事 灾 高 达 90“C 时 ， 中 表 不 明 
显 ， 当 延 其 些 证 取 时 间 ， 配 合 作 
油 是 可 以 挝 到 29%0 以 下 ， 或 者 更 低 一 些 。 我 们 体会 : 
如 果 度 和 于 的 因素 ， 对 备 的 要 求 必 咱 
困难 时 是 客 到 的 ， 如 果 予 上 
法 ， 再 适当 加 大 比 和 者 数 ， 只 要 注意 
封条 件 ， 其 故 果 路 更 为 突出 。 

在 我 们 对 四 次 抽出 的 混合 油 酒精 
过 1 天 在 下 进行 了 分 析 ， 现 


-中 率 相近 ， 在 _2.97 一 3.554g 范 加 ， 这 


味 着 分 后 件 申 因素 比 举重 要 。 当然 
合 油 浪 庆 在 12 小 时 


会 油 误 在 一 起 第 三 次 和 第 四 的 也 混在 一 起 。 
这 样 ; 可 以 节省 容器 , 延 甚 分 后 时 间 ，” 同时 由 于 酒 层 没 
度 因而 可 以 不 分 前 后 下 取 的 头 三 
“4， 豆 片 水 份 问题 

豆 片 水 分 低 ， 可 以 保证 酒精 广 庶 不 至 下降， 但 
是 ， 与 此 同时 了 豆 酒精 回收 的 困难 。 我 们 
控制 片 水 份 在 时 ，95 的 酒精 循环 一 后 
上 水 分 在 596 时 , 下 降 796， 


在 相同 的 吹 操作 下 ， 前 者 和 中 酒 高 


< 
1 


”立轴 有 大 接 地 下 木 架 上 的 小 横 齿 


水 力 双 

效能 ， 原 工人 四 人 天 二 的 利用 水 的 柱 ， 在 将 的 中 装 一 个 木 

只 能 加 工 400 斤 。 由 改 为 力 双 樟 后 每 成 的 三 角 ， 另 外 在 飞 棒 简 上 的 处 一 
用 工人 三 人 “ 三 减少 劳动 力 根 ， 在 三 角 木 的 。 一 根 活动 ， 子 
提高 出 的 基础 上， 每 天 即 可 加 工 800 ， 比 这 根 杆 相连 接 ， 水 动 时 ， 三 角 木 打动 ， 

提 高 生产 效能 2.5 。  ” 拉动 板 上 的 ， 即 飞 起 来 。 其 构造 ， 力 

根据 飞 在 天 高 的 都 均 衡 ， 使 用 方便 ,* 用 一 人 操作 即 可 。 在 打 时 ， 

位 ， 加 一 传动 轴 个 木 天 ”同时 还 可 面 ， 每 天 可 面 500 余 。 

轴 上 的 翻动 杠 , 改 为 双 杠 有 简 , 可 起 力 

作用 。 动 力 是 两 个 羊角 车 , 徐 勤 水 力 支架 上 的 传动 轴 ， 

轴 上 安 有 一 的 皮带 输 ， 能 一 带 两 条 两 

对 构 1.2 市 ， 皮 条 ， 直 各 传动 

每 分 打 20 一 25 

【贵州 省 疆 远 县 粮油 加 工厂 ) 


及 使 用 方法 ， 此 拉 为 动力 。 分 
铁 肉 拉力、 地 下 木 架 和 麻子 三 部 分 。 铁 烩 拉力 是 将 一 
座 架 ， 埋 在 地 下 ， 土 用 四 , 中 间 有 
由 立轴 天 此 地 下 这 是 原 动 分 。 地 
下 一 有 木 地 于 本 加 麻子 是 用 地 
下 木 架 上 的 四 角 承 托 ， 上 有 立 根 


由 地 下 大 木 小 轴 木 石 。 
效能 ， 过 去 间 性 口 拉 一 ， 使 用 此 轴承 
造价 ，100 元。 《河北 省 县 邦 小 油坊 ) 


一 4 一 


sss 
| 


、 


二 、 设 备 

1 水解 高 93 公分 ，. 用 直 径 76 公分 的 普通 
大 来 代替 。 是 木 上 有 字 形 的 条 ， 防 
和 用 3 一 4 的 。 距 沿 9 公分 的 地 


三 个 孔 ， 一 个 作 温度 的 播 安 管子 通 进 


酸 回 再 进 分 ， 再 一 个 用 形 管 和 分 
部 连通 。 学 形 管 的 作 是 水 ， 防 从 回 


流 过 ， 使 分 回流 液 能 顺利 地 回信 水 解 名 ， 


保持 锅 内 酸 的 度 。 


公分 ， 直径 32 公分 。 长 4 公 尺 。 8 


的 厚度 是 两 离 的 第 一 节 距 6 


分 的 地 方针 有 十 个 孔 ， 一 个 和 水 解 锅 回 流 管 相通 ， 另 
一 个 通 到 回收 器 为 汽 的 进口 。 在 第 二 节 塔 
中 部 ， 有 个 工时 孔 ， 字形 管 和 接受 器 ， 
接受 器 中 含 的 水 由 此 管 回 到 分 再 分 。 
塔 的 上 面 用 小 安 一 个 工时 管 ， 
汽 由 这 管 进入 器 。 有 小 孔 ， 搬 温 。 
每 节 陶 管 接口 的 地 抹 有 油 灰 防 。 

3， 1 时 的 铁 板 作成 管 ， 共 
8 图， 高 65. 公分， 直径 44 公分 。 

接受 器 ;由 铁 成 ， 维 形 底 , 底下 


有 一 放 出口 。 在 接受 器 中 部 主 时 管 和 第 三 


u 字形 回 流 通 ， 有 出 口 。 

用 直接 火烧 ， 又 烧 底 

三 、 操 作 要 点 

:195 热 水 放大 内 ， 然 后 徐徐 加 


866” 度 的 酸 8. 29 斤 《注意 :不 能 把 水 加 大 酸 中 , 配 


酸 时 要 ， 再 加 39 斤 , 使 它 
， 后 加 入 -60 斤 棉籽 皮 或 充分 
3 4 小 时 。 

2; 配 好 的 原料 放 内 ( 扒 
不 能 ) 料 装 到 离 缸 15 公 分 ， 
加 用 螺 ， 插 上 。 开 始 时 要 徐 从 
加 热 ， 使 升 。 内 最 高 不 过 
过 高 或 过 低 。 顶 达 94"C 时 ， 
开始 出 尽 一 8 小 时 ) 时 , 停止 加 
将 内 出 ， 水 洗 压 以 洗 液 作为 下 
稀释 硫酸 用 ， 为 活性 的 原料 。 待 水 
低 加 热 有 时 ， 将 碳酸 用 热 水 ， 
加 到 酸 回收 器 中 ， 面 距 25 公分 ， 刚 好 


通 水 解 子 。 


(河北 省 邢 公 私 合营 厂 ) 


”一 生产 流程 


油茶 果 再 三 部 分 组 成 ， 最 外 忆 


茶 亮 和 茶 仁 。 我 国 过 去 一 直 是 采用 
”对 于 茶 及 茶 一 直 被 为 是 没有 
用 的 东西 当 作 燃料 。 
油 后 的 茶 鲜 仅 把 它 作 到 料 ， 还 有 些 
地 区 也 是 把 它 当 烧 。 近 ， 
我 们 对 此 进行 了 一 些 试 验 ， 站 且 得 
出 了 良好 的 结果 ， 茶 以 制 
、 单 、 活性 发 ， 茶 也 
饼 经 酒精 提 出 茶 茶 柏 可 
以 作 侗 料 ， 在 证 取 过 程 中 ， 还 可 以 
、 得 到 


及 出 品 率 都 是 令 人 满意 的 ， 茶 浦 出 
再 作 发 ， 活 性 达 到 
cc 克 活 性 0. 次 


到 95. 269%6; 制 的 制 活性 色 能 力 
为 16ec。 于 素 与 单字 的 制 由 于 时 促 ， 


训 乏 ， 还 未 能 很 好 

制 取 这 些 产 品 除 可 埠 加 工业 原料 外 ， 还 有 很 大 的 
济 价值 以 大 大 增加 产 茶 区 大 的 收 关于 油 
果 合 利用 前 与 合 利用 后 的 对 比 可 见 次 页 


人 

一 、 
1. 茶 
、 锅 量 的 测定 


是 茶水 /里边 的 是 菜子 ， 茶 子 又 分 、 


方 米 。 

ZK 酸 常 压制 备 

23 小 时 。 

醋 收 得 率 100% 计 ) 为 129b; 
醛 为 淡 黄 色 ， 油 状 ， 为 95. 269%0。 

量 如 上 ， 人 得 所 用 硫酸 为 上 次 制备 回收 的 “《 私 衬 充 了 全 
量 15% 的 ), 18 小 时 ， 收 得 率 (以 1009%6 
计 ). 为 11. 8596。 

、 硫酸 及 食 回收 ， 

制备 后 的 出 酸 液 用 水 洗 ， 
收回 可 达 959% 以 土 ， 中 1. 39% 左右 的 
酸 ， 如 反复 使 用 儿 区 ， 就 可 以 回收 ， 回 收 酸 液 后 的 焉 

2. 茶 

甲 、 量 的 

检 通过 20 月 松 的 估 容 10 , 重 
3. 1145 分 ， 后 估 容 积 7.8 毫 但 经 水 
湿润 后 发 朋 体积 ， 与 的 相同 故 其 装 锅 
只 能 的 计算 为 311 公斤 7 立方 米 。 

、 稀 常 压 制备 

《1) 的 茶 消 ， 现 有 上 比 轻 于 水 的 油 
状 , 使 易 下 。 此 种 油状 物 有 强烈 的 味 ， 
不 请 手 水 ， 央 数量 不 多 ,， 故 未 作 进一步 研究 。 、 

(2) 用 水 提 素 宁 后 的 茶 配 
7. 2% 稀 硫酸， 原料 对 破 酸 液 为 1:5.5， 
酸 的 2 ， 18. 5 1909 ) 
为 

” 毛 为 94; 4896， 提 后 的 外 


制 活性 
用 法 ( 处 理 及 不 处 理 ) 及 活化 法 各 


试制 了 几 其 结果 如 


(1) 在 内 ， 未 任 何 处 理 产 力 为 
0. 159%6 的 基 9 毫升 。 - : 

(2) 在 内 处 理 ， 产 色 力 为 
0. 15% 的 亚 毫升 。 


-0. 25% 的 甲 基 10 毫升 
注 ，(1)(?) 度 较 低 。 


: 
| 13.50 | 13.16 . 
| 
2.45 
一 


(1) 在 管内 ， 硫酸 处 理 ， 产 力 
0.15%6 的 亚 甲 基 毫升 。 
(2) 在 管内 处 理 (时 间 )， 产 


性 而 且 在 造 方面 , 菜子 内 还 有 三 大 优点 ， 

1. 大 2. 含 量 多 ; 3. 液 少 、 料 
少 法 生产 时 ， 耗 汽 ) ， 如 与 棉 子 、 玉 
米 达 较 ， 


色 力 为 0.15% 的 亚 基 35 毫升 。 | 天 
种 


0. % 的 亚 甲 基 6 毫升 。 \ 立 方 米 ) | ?14 | 311 | 23o 130 | 130 
《4) 在 内 活化 ， 产 力 为 0, 15% 的 2. 型 6 149 
.产品 名 称 | “ 茶 


) 3) 产品 出 以 厅 为 位 ， 以 100 中 所 制 得 的 数量 
(2) 单价 以 元 计算 


《 (下 接 第 327 页 ) 


| 
一 | 
mm 
一 


， 


一 、 车 积 
全 部 厂房 系 利 用 
地 ， 因 陋 就 简 建 成 
的 , 因此 个 地 面积 小 ， 

投资 少 。 

方 公 ; 
-了 ) 一 一 

356 平方 公 尺 ; 
发 一 169.5 
拖 箱 (糖化 箱 ) 一 
227. 5 平方 
一 一 92 平 


29 平方 从 ; 
原料 和 成 品 的 

藏 ， 是 利用 粮站 原 有 

念 库 ， 未 另 修建 。 
二 、 设 备 ( 见 图 ) 


等 工序 的 与 一 
白酒 厂 同 。 酒 
是 用 白 铁 皮 制 作 
的 ， 由 、 帽 
塔 立 式 分 凝 器 成 ， 


于 后 : 
(1) ， 36 公分 ， 装 在 塔 身 的 下 端 作 


- 进 之 用 。 室 内 有 一 根 回流 管 接 在 格 - 


板 上 与 相通 。 另 有 一 管 与 通 ， 酒 气 即 由 此 
管 从 内 进入 气 室 ， 过 格 板 上 的 导 上 . 
升 。 回 管 下 端 ， 应 倒 一 个 防 蒸气 由 
管 直接 进入 阻 碍 休 下流， 影响 。 

(2) ， 高 酒精 用 。 塔 高 273 公分 ， 
直径 36 么 分 ， 由 三 节 帽 兰 想 成， 每 节 高 91 公分 ; 安 


格 板 六 15. 2 公分 。 格 板 上 五 个 


个 回流 管 。 
7. 6 ， 径 7. 6 公分 ， 1. 25 
公 内 居 1.5 人 分， 直径 5.1 公分 。 
寸 准确 ， 内 沧 整 齐 。 

回流 高 15 ; 直径 分 ， 管 的 下 
不 缺 安 时 上 端 要 格 板 3 公分 ， 下 要 低 于 
回流 管 必 须 交 错 安装 ， 不 要 对 口 。 


(3) 分 凝 器 ， 作 用 是 ， 利 用 管 外 冷水 来 冷 通 过 


气管 的 酒 气 ， 使 酒精 与 水 份 进行 分 离 ， 提 高 酒精 的 淡 
度 。 

分 器 共有 三 个 ; 都 安置 于 塔 ， 分 内 安 
径 2 公分 的 气管 48 根 , 用 隔 板 隔 为 上 下 格 ， 每 格 气管 
24 。 

分 器 的 回流 管 与 过 气管 的 安装 ， 近 的 
第 一 个 分 履 器 的 回流 管 安装 在 第 三 节 塔 身 的 第 二 层 格 
板 上 ;第 二 个 分 凝 器 的 回流 管 安装 在 第 三 节 塔 身 的 四 
层 格 板 上 后 一 个 的 回流 管 安 在 第 三 节 塔 身 的 五 阐 格 


板 上 。 安装 时 必须 注意 将 回流 格 上 保留 的 


体内 ， 否 则 ， 液 体 不 仅 回 流 不 到 塔 内 ， 反 会 发 生 倒 流 
现象 ， 钻 渡 管 出 日 处 要 做 成 U 形 ， 以 减少 回流 液体 的 
冲力 利 避 万 塔 内 压力 把 流体 压 回 来 。 

时 ， 为 子 排除 塔 内 闪 气 ， 使 塔 身 通 可 
在 最 后 一 个 分 凝 器 的 回流 管 上 安装 一 个 直立 排 气 管 ， 
高 过 器 为 宜 。 

从 塔 底 到 锅 的 回流 管 ， 
， 水 ， 但 头 必须 向 上 。 


体 酒精 。 的 直径 为 2. 1 公分 ， 十 管 子 最 


好 用 耐 温 玻璃 管制 。 


(关于 精 塔 的 构 ， 本 刊 1958 年 第 9、 
10\11、12 期 中 所 介 各 种 非 金属 酒精 塔 一 


) 
三 、 生 产 流程 与 操作 方法 
(1) 生产 流程 : ( 见 下 页 ) 
(2) 操作 方法 ; 
料 处 理 


鲜 ， 先 水 洗 去 皮 的 泥 ， 再 切 成 蔓 


片 厚 0.4 公 分 ， 薄 容易 成 流 干 水 分 ， 


> 


本 
| 
| 


于 一 一 一 | 


发酵 ( 铺 骨 一 > 出 箱 > -一 > 混合 


精 
安 气管 ， 硬度 


， 先 将 于 缸 中 , 加 入 60 一 65 度 的 
水 浸泡 20 分 链 《每 百 斤 千 加 热 水 170 一 )， 
等 水 份 被 募 干 吸收 ， 抵 面 已 看 不 到 热 水 时 ， 即 用 丰 杭 
面 ， 再 隔 20 分 第 二 , 要 泡 直到 
匀 泡 为 止 。 干 ， 把 泡 区 的 水 应 保存 起 
求 ， 以 备 燕 料 时 用 。 

2. 
, 鲜 片 ) 每 百 斤 合 谷 18 20 斤 , 每 百 
斤 10~~15 斤 ， 后 即 开始 装 。 用 鲜 


原料 时 ， 为 了 预防 紧 不 气 ， 必 须 先 在 


铺 一 壳 


四 装 (第 一 上 气 后 再 第 二 此 次 )， 
撒 上 一 谷 即 营 加 大 力 进行 用 
于 作 原 料 时 ， 应 将 泡 的 水 取出 35 30 厅 , 在 
穿 气 后 ， 一 小 时 ， 再 将 的 泡 


谷 〈 过 铺 厚 点 ) 然后 将 片 分 


小 时 一 ， 翻 后 将 ， 上 一 些 
谷 ， 再 一 20 分 检查 已 翻 沙 即 可 出 

二 《糖化 ) 

出 前 铺 好 上 1 一 2 斤 。 公 后 
倾 要 快 , 竺 取 料 温 在 播 氏 78 度 以 上 , 第 一 次 ， 
料 降 至 氏 46 一 45 时 ， 再 翻 第 二 次 


第 。 料 降 至 36 一 34 度 时 , 第 二 次 曲 ， 第 


”四 料 温 降 至 30 一 2?9 时 , 第 三 曲 ， 温 降 


28 ?37 度 时 ， 行 收 , 每 百 斤 ， 
用 曲 攻 斤 ， 每 次 下 为 总 量 的 1/3。 

箱 前 ， 箱 底 铺 一 5 6 分 厚 的 谷 , 装 箱 时 


) 
| 
| 
)- 一 一 
1 
一 -一 一 一 -- 一 
， 
.和 
7 


较 低 可 用 保 。 每 四 小 时 检查 一 次 温度 


变化 ， 箱 内 保持 在 氏 25 26 不 能 低 于 25 
度 )。 料 上 升 至 37 40 ， 用 手 挤 得 出 活水 时 ， 


〈 化 ) 过 程 即 完成 。， 


、 4. 酵 
装 桶 前 ， 扫 请 凉 堂 ( 晾 场 )， 用 温水 将 发 酵 桶 洗刷 
， 塞 好 黄 ， 水 坑内 的 永 答 干 ， 盖 。 
将 头 天 烤 酒 后 留 下 来 堆 在 操 的 母 
(又 称 配 精 ), 倒 在 堂上 、 刊 平 。 母 为 鲜 募 


的 100 一 1309%, 的 3 倍 。 待 母 与 相等 
时 , 把 ( 均 地 洒 , 每 百 原料 加 


曲 倒 ), 翻 匀 。 待 比 温 高 2 3 
， 立即 混合 收 堆 。 
” 发 酵 底层 先 装 母 150 一 200 斤 ( 气 过 低 时 

多 母 ), 然后 将 混合 入 ，- 面 盖 竹 泥 
请 上 每 24 小 时 , 检查 温 一次 ， 
以 生 裂 检 查 第 一 次 以 播 35 一 36 为 
， 温 不 到 35 度 时 ， 可 加 30 一 40 的 热 水 助 
， 如 高 ， 可 将 水 放出 ， 后 加 入 降 
第 二 温度 为 38~ 39. 第 三 漫 40 一 41 
第 四 天 即 可 进行 发 酵 期 为 94 小 时 。 和 发 

5.“ 

先 将 发 酵 内 的 黄 水 倒 和 锅 ， 清 ， 
水 面 略 高 于 ， 再 安 好 、 焦 ， 在 上 
谷 达 ， 用 水 。 然 后 加 大 火力 度 锅 


上 气 均 匀 。 待 精装 满 合 时 (一 般 装 四 次 即 可 装 并 )， 用 


“” 木 刀 面 刊 平 ， 好 ， 到 将 穿 出 


面 时 ， 即 安 好 导 气 管 进 行 
道 ， 是 否 漏 气 跑 酒 ， 以 殖 影 响 出 酒精 的 成 率 。 漫 度 要 
掌握 恰当 ， 因 温度 和 酒精 关系 很 酒精 温度 高 
度 就 低 ， 度 低 ， 就 高 。 操 作 中 要 控制 好 面 
和 器 的 ， 面 掌握 在 揪 91 一 95 ， 
三 个 分 凝 器 的 温度 应 掌握 在 74 一 76 度 ， 前 两 个 分 凝 器 
簿 度 稍 高 ， 后 一 个 稍 低 。 而 要 掌握 好 温度 ， 首 先 必须 
掌握 火力 ， 开 始 火 须 使 火力 徐徐 上 升 ， 面 
度 为 91 一 95 度 时 , 火力 应 保持 平稳 适度 , 因 火 力 过 大 ， 
最 容易 发 生 嫉 气 、 喷 水 (各 接口 处 ) 的 现象 ， 火 力 过 
小 ， 输 入 塔 内 的 气体 少 ， 会 不 能 满足 塔 身 的 需要 ， 拖 
长 出 酒 的 时 间 。 

其 次 要 切实 掌握 分 凝 水 的 进出 , 控制 好 分 凝 水 温 ， 
因 分 凝 水 的 漫 高 ， 分 器 就 会 失去 作用 ， 过 
低 ， 酒 精 燕 气 过 不 去 ， 酒 精 就 会 断 流 。 因 此 ， 东 馆 时 
如 塔 顶 超 过 78 度 时 , 必须 开 大 进出 水 量 进 行 、 
剂 ， 如 温度 低 ， 可 适当 进 出 水 量 ， 使 
保持 一 定 的 水 平 。 

器 的 要 充足 ， 进 出 水 要 流 由 酒 精 流出 


时 ， 以 在 酒精 管 口 看 不 见 蒸气 为 最 好 。 酒 精 温度 应 保 


持 在 室内 气温 下 ， 这 样 的 酒精 ， 不 值 度数 
高 ， 而 且 质 量 好 。 


、 
| 
m 
| 
z 
| 一 一 


刑 ， 可 根据 酒精 数 大 


了 和 适应 某 些 工业 原料 的 需要 南 省 
县 商业 同志 ， 由 于 县 委 负 责 志 的 亲自 和 
在 十 一 月 十 二 日 用 主 法 试制 无 水 酒精 成 功 。 才 投 天生 


产后 ， 已 定 在 98 以 上 ， 达到 99.9 ， 完 全 


符合 质量 规格 。 
(一 ) 设备 


， 人 导 气 3 回 流 管 3 ， 水 器 2 个 ， 器 


2 个 超 成 ,( 附 图 ) ， 造 价 共 需 人 民 和 92 元 ， 日 产 无 水 
酒精 509 斤 《24 小 时 连 炉 操作 ) 。 
(二 ) ,操作 方法 
(1) 开工 准备 : 开工 前 准备 好 、 水 、 油 
灰 、 酒 精 比 重 表 、. 播 氏 慢 度 计 4 量 简 、 接 酒 容器 、 原 
料酒 、 水 剂 〈 状 新 ) 、 防 老 
原料 器 材 ， 检 查 锅 、 器 器 、 导 气管 、 


在 与 腕 水 器 容积 一 样 大 小 的 白布 袋 内 《只 装 一 中 ) ， 


装 人 器 ， 把 发 内 装 好 防 ， 再 装 


料酒 《in 用 80 90 度 高 酒 为 原料 ， 防 与 料 酒 
精 配合 比例 为 1 此 1， 如 用 低 度 酒 为 原 料 配合 防 撕 


中共 道 县 委员 会 


当 用 ) ， 然 后 接 导 气 管 
和 回流 管 ， 复 查 各 部 零件 ， 
准 备 当 生 开 


、 
(3) 和 掌握 庶 ， 

要 做 到 均匀 勤 

"、“ 勤 温 、 看 火 "， 这 样 才能 保证 


气温 接近 92 度 而 不 超过 92 才 能 保持 水 器 
部 气 接近 78 不 超过 78 ， 也 只 有 这 才能 
保持 98 度 无 水 酒精 的 正常 生产 。 如 果 一 开始 火力 就 
猛 ， 发 出 的 气体 内 , 使 不 能 及 时 排出 ， 
产生 阻 气 酒 现象 。 同 时 火力 了 ， 气 过 了 
92 度 ， 水 器 都 也 得 超过 78 这 就 得 不 
到 高 度 的 无 水 酒精 。 反 之 ， 火 力 过 弱 ， 温 诬 达 不 到 ， 
发 作用 不 就 接 不 到 酒精 。 而 火力 大 小 ， 温 


时 对 低 度数 忽 高 低 ， 忽 大 ， 也 


就 不 能 保持 无 水 酒精 的 正常 生产 。 

(3) 下 原料 酒 与 温度 影响 : 下 原料 酒 进 锅 燕 发 , 有 
一 下 酒 和 陆 下 酒 种 方法 。 比较 起 来 以 
为 好 ， 因 酒量 大 小 对 内 料 温 、 面 气 影响 很 
大 ， 也 间接 影响 晚 水 器 顶部 气温 ; 如 果 一 旦 杭 火 掌握 
不 好 ， 各 都 温度 过 高 ， 和 采取 撤 小 火力 荐 至 停 火 的 办 
法 ， 在 很 长 一 席 时 间 内 不 能 降低 温度 ， 而 了 顺 奈 加 入 适 
量 ， 漫 则 能 逐步 下 降 达到 需要 的 ， 
少 进 酒 ， 糖 匀 火 力 ， 以 便 生 产 正常 。 当 正常 生产 时 
进 酒 要 与 发 出 的 酒量 保持 进出 平衡 ， 
大 。 这 在 一 次 加 入 原料 酒 时 就 做 不 到 。 


生产 时 部 装 部 分 老 授 入 原料 酒 如 用 80~.90 度 高 原料 比例 1:1 如 用 低 度 量 少 放 老 


一 -- 


石 京 ) 在 使 


(4) 水 的 ， 水 剂 〈 新 
用 到 一 定 对 闻 以 后 ， 奶 果 火 力 温 度 正 常 ， 锅 内 有 原料 
酒 ， 各 处 管 路 未 堵塞 ， 又 无 中 气 漏 酒 现象 ， 还 得 不 到 
高 酒精 ， 就 明 剂 水 已 达 失去 


吸水 作用 ， 这 时 就 需要 换 新 的 水 得 不 到 
高 的 酒精 ， 也 会 气 路 。 为 了 不 因为 
剂 而 停顿 生产 ， 我 们 用 一 个 锅 配 合 套 器 和 
冷却 器 互 要旨 换 使 用 ， 以 保证 正常 生产 。 

客 量 大 小 、 、 数 多 少 而 定 ) ， 特 


”用 20 30 的 低 度 酒 作 原 提 水 酒精 时 ， 水 积 


存量 较 大 ， 必 须 及 时 排出 锅 外 ， 才 能 生产 。 、 
由 于 发 时 液体 的 沸 ， 老 和 水 已 经 混合 
一 起 ， 必 须 从 部 择 出 沉淀 后 再 用 ， 所 以 这 时 就 必须 加 
入 新 的 老 蜡 南 才 能 进行 生产 。 

(6) 闪 ， 这 种 备 的 冷却 作用 比较 容易 掌握 
只 要 注意 添 换 ， 不 使 水 过 高 ， 使 
精 气体 通过 作用 ， 能 变 为 的 酒精 就 可 以 


取 ， 影 响 下 次 生产 。 
作 ， 禁止 吸烟 点 火 ， 以 发 生 事故 。 
(3)》 县 水 剂 不 能 装 的 过 多 ， 一 般 保 持 在 509% 左 右 ”， 
可 ， 以 水 剂 吸水 饱和 后 体积 冲 坏 水 器 。 
(4) 高 度 的 无 水 酒精 挥 臻 性 很 大 ， 产 品 必须 密封 
保管 ， 以 欧 走 酒 损耗 。 
(5) 开工 前 的 准备 工 十 分 重 如 工具 。 料 
等 齐 , 否则 ， 开 工 ， 发 生 事 故 ， 成 


(三 ) 土 法 无 水 酒精 制造 设备 的 特点 

(1) 不 用 高 大 的 厂房 ， 种 
备 很 ， 普 通 房屋 就 可 进行 生产 。 

(3) 都 设备 除 一 口 锅 外 其 余 作 木 、 
陶器 等 构 ， 大 大 地 节省 了 金属 。 

(4) 节省 人 工 ， 奖 料 和 冷却 水 ， 降 低 生 产 成 本 。 


了 eu (5) 符合 多 快 好 省 的 原则 ， 在 农村 可 竺 表 推 广 ， 
注意 事项 ， 以 处 理 大 收 的 
当 停 产 时 ， 老 必须 立即 排出 

陶 凝 器 


安徽 省 宣统 县 粮食 局 复制 品 加 工厂 部 工人 ， 最 近 成 功 一 种 简易 的 。 这 种 器 不 
用 只 三 三 个 小 能 和 几 可 以 就 地 取 村 、 就 地 加 工 ， 造 价 低 ， 只 
20 余 元 ， 因 此 非常 适合 乡 社 办 酒精 工厂 用 。 ， 
以 便 放 进 冷水 去 。 
酒 缸 相通 。 
这 的 下 侧 ， 打 一 ， 每 个 都 一 根 管 ， 一 根 管 ， 是 
由 通 往 酒 拓 根 是 放 ， 管 与 ， 处 亦 须 


2. 一 缸 


使 而 凝 灶 液体 ， 这 就 是 酒 ， 顺 竹 而 旋 大 盛 酒 


] 
| 
一 一 
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随 工业 的 飞 展 ， 四 川 省 粮食 、 商 、 
工业 三 个 厅 ， 为 了 解决 一 酒 工业 所 必需 的 楼 化 剂 一 一 


、 小 曲 的 供应 问题 ， 联合 工作 相 西 进 行 了 


试制 无 攻 的 工作 ， 前 已 功 全 省 正大 力 推 
广 ， 其 他 兄弟 省 也 不 断 派 人 前 往 学 如。 
小 曲 的 特点 之 一 是 ， 醚 酒 时 用 曲 量 只 需 0. 5%6 左 


， 因 而 推广 小 也 是 解决 酿酒 工业 剂 的 重要 措 


衣 这 一 ; 但 是 ， 过 去 小 曲 中 必须 加 太 几 味 ， 甚 至 十 几 
味 中 薪 ， 这 ， 不 仅 大 大 增加 了 小 曲 的 成 本 ， 而 且 由 于 
某 地 区 莉 材 供应 不 足 ， 也 影响 了 小 曲 的 生产 。 因 此 ， 
试制 无 莉 糟 曲 的 成 功 ， 不 仅 进 一 步 完 善 了 小 曲 的 生产 


技术 ， 


一 、 配 料 : 
(以 100 1 
粉 40 斤 
大 米糠 40 斤 
曲 〈 优 曲 或 米 曲 ) 斤 
开水 80 一 82 斤 
二 、 操 作 管理 ， 


先 将 酒糟 粉 、 米 、 、 放 在 竹 上 
合 均 匀 ， 再 将 好 的 粉 子 移 大 曲 木 加 开水 82 


” 斤 ， 木 箱 踩 , 切线 成 一 市 寸 , 六 面 


都 均匀 的 上 粉 后 , 人 室 保温 其 管理 情况 如 下 
揪 度 ) 


操作 与 化 情况 


进 曲 室 起 内 相 

38.3 84 36.5 326 
3:00 | 35.51 
4:90 39.5 80 26 
27.5 80 36.5 
27.5: SC 38 38 
20:45 33 90， 35.5 33 
24:00 33 90 二 
33:00 39 33.5 38.5 
35:10 38 80 34 31 
38:40 39 85 345 .5 
43: 30 84. 34 
47:50 30 35 
54:45 31 70 36.8 
56:40 39.5 80 34 
59:00 29 80 ， 38 33 
51:90 81_ 34 35 
1 81 35.5 
36 
90:50 30 .80 33.5 
105:00 33.5 35 
108:00 30.5 81 


35.5 


35 ，| 门窗 开 


门窗 全 关 加 火 。 
部 关 严 ， 这 中 国生 火 一 本 


3+ 把 火 火 的 火 都 。 


，“ | 香 正常 , 稍 , 此 时 应 打开 室 | 
29 
39.5 
28.5- | 甜 香 味 很 关门 窗 , 加 火 。 
曲 无 水 ( 收 汗 )。 
曲 全 干 ; 有 清香 味 , 有 味 ， 这 时 菌 
伸 大 曲 中 心 部 分 。 
门窗 开 


上 前 后 窗 中央 由 5 市 寸 


部 长 过 曲 块 中 心 。 
关 曲 室 门 以 保 。 


A 
- 
一 】5 一 - 


对 度 %% | 上 | 中 府 
113:30 39 8T 33 
117:35 87.8 33 加 个 
191: 33.5 81 38 
194:230 31 87.5 36 
199:30 30.6 81 35 
131:00 34.5 73 39.5 
134:50 31 73 32 全 
140:8 84 29 曲 
三 、 在 上 项 从 以 上 数字 看 出 ， 在 昌 进 房 至 关门 前 的 相 


酒糟 ， 是 利用 酒 厂 的 生 精 或 烘 ， 用 
石 或 用 石 很 成 后 ， 用 1.5 一 2 毫米 的 
方 孔 筛子 过 成 。 但 应 注意 不 能 使 用 发 酒 
因 对 量 有 影响 。 

， 

如 过 低 ， 境 升 菌 不 好 ,，. 会 延迟 开门 降 
温 的 时 间 根 适宜 在 30 37 25 一 30 
) ,而 且 容 易 引 起 杂 的 ; 不 能 过 
过 高 了 容易 皮 ， 容易 使 杂 菌 人生 基 

(2) 开门 降温 一 关门 后 9 小 时 品 
下 降 至 28.5 度 ， 关门 加 火 ， 使 品 上 升 ， 
闻 时 自 度 开 始 上 升 至 关门 保 间 内 ， 不 
宜 过 高 ， 因 逮 开始 上 升 后 ， 类 向 内 生 甚 ， 为 


了 使 根 、 酵 菌 同时 其 旺 要 求 品 温 在 32 一 


31 待 中 心 后 ， 可 以 提高 到 40 一 45 
时 关门 保证 ， 以 便 烘 于 曲 块 。 

， 曲 进 房 玛 关 这 间 ， 室内 祖 对 
庆 保持 在 80 一 关门 后 ， 室 内 相对 应 
保持 在 90% 右 关门 前 气 ， 室 内 达 
不 到 以 上 要 求 时 ， 可 用 喷 器 些 清 水 ， 以 
剂 室内 相对 温度 ， 但 要 小 心 。 不要 将 水 喷 在 曲 块 上 。 


水 分 不 易 蒸发 , 皮 张 很 ， 菌 易 攻 , 


曲 块 水 分 多 ， 表 于 ， 苗 得 不 好 ， 
关门 室内 


曲 室 号 备 


相对 


曲 变 化 情况 


生长 正常 , 长 得 很 粗壮 ， 


由 于 曲 不 品 、 湿 
高 , 菌 得 长 ， 


， (1) 有 后 ， 应 保持 在 25 一 26 度 。、 


对 ， 应 控制 在 80 一 85%。 
4. “开门 降温 的 标准 降 应 曲 块 
、 时 间 及 菌 情况 而 确定 。 一 般 制品 温 在 
37~~38 时 间 在 21 24 水 时 ， 和 重要 的 是 看 曲 
块 上 的 粗壮 时 , 则 开始 开 ， 三 者 必须 好 。 
5. 曲 的 答 理 :， 好 也 要 通 。 如 保 


好 通风 差 ， 会 造成 开 后 、 降 不 下 ， 使 . 


块 上 菌 过 摩 过 长 ， 以 曲 心 呈现 黑色 ， 
有 时 呈现 村 色 等 不 正常 现象 。 
四 、 几 点 体会 : 


于 昔 营养 价值 比 大米 高 ， 因 而 用 2090， 


的 干粉 代 大 米 制 曲 ， 更 有 利于 繁殖 。 如 以 
同 重量 的 大 米 相 上 比较 ,， 所 的 碳水 化 合 和 
是 大 米 的 2.5 榈 ， 蛋 白质 是 大 米 的 1.3 倍 ,脂肪 是 大 
米 的 5.4 倍 ， 他 成 分 大 米 丰富 的 多 。 世 以 ， 
一 度 下 进行 但 无 曲 的 有 曲 的 


得 粗壮 的 多 。 


2. 曲 比 有 曲 生产 期 短 。 在 同样 条 


件 下 ， 曲 比 有 曲 早 2 一 3 小 时 制 成 ， 而 且 


” 曲 的 质量 好 。 这 是 因为 中 攻 对 菌 的 繁殖 有 促进 作用 也 


有 抑制 作用 的 原故 ， 因 此 不 如 不 用 
3. ， 降 低 本 。 四 省 每 年 生产 
酒 万 吨 计算 、 可 节 万 多 ( 构 368 万 


“元 ) ; 以 四 川 省 西 充 曲 厂 的 成 本 计算 Et 


攻 的 降低 38. 1596。 


物 ， 它 制 曲 合理 ， 也 易 推广 。 
#- “出 高 ， 生 产 数 果 。 在 酒 进行 


验 时 ， 用 无 曲 与 有 曲 的 出 酒 率 基 
如 用 无 酸 的 王 


本 相同 ， 其 至 有 时 还 要 高 些 ， 
小 ， 创造 了 57 100 斤 只 用 粮 182. 56 
斤 的 全 厂 高 录 。 


| 
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去 年 下 中 年 ， 很 多 地 方 对 土 法 
生产 糖 进行 了 -系列 的 技术 


保藏 的 ， 已 在 “ 工业 ” 
1958 年 第 期 的 藏 好 ， 
厂 年 生产 变 年 ”一 文中 以 及 
工业 出 版 社 出 版 的 ,“ 研 茶 保 藏 知 识 
和 方法 ”一 中 作 关于 制 
造 洗 荣 机 的 在 “食品 工业 ” 
-1959 年 第 1 期 中 作 过 介 请 大 家 
这 里 ， 只 着 重 介 一 下 创 


青 头 的 工具 

甜菜 收获 后 就 庶 进 行 侧 青 头 的 
工作 。 不 然 ， 甜 荣 在 半藏 过 程 中 下 
从 而 降低 的 含 份 。 
_ 样 创 青 头 ? 黑龙 江 省 与 湖北 恩施 地 
区 采用 的 切 创 机 很 好 ， 能 大 大 节省 
劳动 力 。 这 个 切 创 机 是 一 人 操作 ， 
一 手 转动 手柄 ， 一 手持 研 荣 将 其 青 
头 一 进 形 内 。 国 1 ) 

出 备 的 改进 

这 是 当前 士 法 生产 甜菜 糖 最 关 
键 的 问题 。 用 一 锅 一 灶 
不 仅 多 耗 ， 夫 工 人 ， 而 
且 也 好 控制 。 可 是 浸出 
时 温度 过 高 或 过 低 ， 都 会 降低 产品 
体 条 件 来 选 定 。 


新 工作 ， 效 果 很 好 。 其 中 ， 关 于 吞 


青 头 的 工具 和 的 改进 


一 ， 烟 气 过 各 ， 最 后 经 个 烟 出 来 。 
灶 的 两 侧 有 阶梯 形 走道 ， 以 便 工人 在 走道 上 操作 。 由 
于 每 口 锅 有 关 都 有 一 定 的 位 差 ， 所 以 清水 由 尾 向 前 还 沼 
流动 ， 前 往 后 移动 与 水 成 流 向， 这样 
符合 所 要 求 的 前 高 后 低 的 温度 。 这 种 阶梯 
式 漫 出 灶 ， 根 据 黑龙 江 省 呼 酌 县 青山 制 糖 厂 的 生产 测 
定 ; 41) 每 百 斤 一 一 的 省 煤 2.5 
，(2) 由 于 温度 易于 ， 活 汁 中 含 杂 质 少 ， 
成 品质 量 较 好 ， 能 提高 产 糖 率 构 0. 59%; (3) 每 班 只 需 
一 人 烧火 沽 烧火 工人 一 至 二 人 ， (4) 不 
， 节 省 机 一 台 阶 梯 式 出 简 如 。 
( 材料 可 “ 食 品 工业 ?1958 年 第 8 期 的 “甜菜 土 


”法 制 的 项 改进 及 轻工业 出 版 社 出 版 的 


土 法 制 ”一 ) 


彬 形 铁 锅 九 口 ， 每 口 锅 的 高 度 不 同 ， 位 差 是 20 从 分 ， 


4 


为 了 粽 合 利用 漫 出 法 制 糖 所 剩 下 的 废料 ， 轻 工业 
部 食品 局 、 江 西 省 业 厅 等 单位 试点 工作 
组， 在 江西 省 县 林 大 民 公社 土 建立 了 一 个 
粽 合 利用 料 的 试点 厂 ， 对 、 和 进行 
了 一 的 合 利用 好 。 现 其 试 


甘 利用 流程 图 


| 


| 


| 
操作 程 


(2) 汽 加 热 的 ， 利 用 本 或 


作 浸出 福 ， 另 安 一 水 以 发 生 供 加 热 
用 。 这 ， 在 黑龙 江 省 与 江苏 省 已 有 用 这 种 矶 各 的 档 


厂 。 这 种 澄 出 股 备 的 特点 是 ， 简 便 ， 抬 作 容 易 ， 温 度 
也 控制 ， 估 面 税 小 ， 省 、 省 煤 ， 数 果 很 
好 。 根 据 测 定 ， 其 床 烙 损失 仅 0.596。 接 近 大 型 糖 厂 
的 水 平 ， 省 煤 构 5 %。 但 ， 要 一 个 能 


-为 的 千 分 之 另 五 。 


上 。 

10 帮 左右 ， 沸 水 中 应 加 有 骨灰 ， 用 量 “ 


(5) 大 分 封 上 新 鲜 黄 泥 。 
(6) 每 天 检查 及 一次， 发酵 时 间 为 
大 天 。 
第 二 天 升 35"C， 第 三 天 37"G， 第 四 天 
3。 出 活 


复 再 提高 麻 。 


酿酒 的 产 酒 率 ， 分 而 定 。 东 懈 在 


， 破 改 良 后 产 为 3 左右 。 
一 般 士 即 可 ， 
的 合用 的 。 


发 制 酒 后 或 者 发 酒 后 并 用 水 
1 各 料 
叶 存放 在 露天 ， 使 变 为 黄色 然后 切 成 
5 3 公分 的 叶片 可 用 荣 
切断 


的 硫酸 。 如 洗 不 完全 ， 它 在 程 中 会 与 碱 起 化 
学 作用 ，, 消 烧碱 使 料 不 


量 50 从 斤 /24 小 时 ) 与 蒸汽 管 。 

(3) 这 种 器 是 最 理想 的 ， 可 以 
完 至 把 人 从 生 重 的 浸 诗 操作 的 体力 劳动 中 解放 出 来 ， 
， 是 土 猪 生产 走 上 机 械 化 。 自 动 化 的 道路 ， 汞 且 亦 能 节 
省 燃料 、 欠 高 产 糖 率 和 提高 成 品质 量 , 其 简 图 如 图 3 。 


上 
| 
| | 
| 
了 


2 
在 开口 的 进行 ， 的 是 一 般 做 
用 的 生铁 锅 ， 四 周 用 大 起 ， 的 内 壁 一 薄 
水 泥 《 厚 构 工 公分 ), 用 火 直接 加 热 ， 锅 的 容积 为 0.8 
立方 米 左 右 。 

先 加 水 及 ， 水 的 用 量 为 加 
11 斤 ， 均 后 加 入 原料 ， 加 热 升 温 ， 升 温 小 
时 左右 。 煮 沸 后 火 应 嫉 得 小 些 ， 一 方面 是 为 了 节 构 网 
料 , 另 一 方面 是 为 了 避 火力 太 旺 底部 。 


料 在 中 , 每 隔 一 小 时 翻动 一 次 , 以 者 _ 


均匀 六 少时 , 然后 停 正 加 热 , 风 二 小 
时 ， 如 不 及 洗 可 延长 时 间 。 ， 放 
黑 液 ， 用 取出 ， 入 洗涤 进行 洗 
3. 洗 
洗 打 谷 而 成 ， 在 打 谷 精度 打 一 洞 ， 
底部 放 一 片 竹 做 的 ， 洗 后 将 底 上 
会 ， 打 开 放 掉 水 ， 这 样 反复 洗 数 直 至 
料 的 水 无 色 为 及 六 定 要 得 非常 ,， 
不 然 的 话 ， 滤 太 很 困难 ， 手 工 捞 不 出 纸 。 在 试制 过 程 
中 ， 合 发 生 这 种 情况 : 由 于 洗 潍 不 好 。 耗 捞 不 出 , 烃 再 
次 洗 后 ， 性 大 大 地 夫 ， 才 捞 成 。 
打药 
、 在 牛 拉 米 的 石 和 石 中 进行 。 个 小 时 
一 小 时 左右 , 直 到 部 分 为 间 不 
宜 过 长 ， 时 间 过 长 会 使 过 分 ， 影响 手工 捞 。 
5 
制 可 进行 漂白 漂 白 在 如 同 洗 
造 的 内 进行 。 为 4 漂 白 温 庆 
左 右 ， 漂 白 时 一 至 二 时 ， 用 量 为 10 
179%6( 以 有 效 氧 为 309%6 计 算 )。 源 白 前 在 漂白 槽 内 先 加 


放 到 所 需要 的 白 ， 用 水 洗 料 ， 不 出 


粉 味 后 再 洗 一 、 次 。 (群情 
抄 用 竹 帘 ， 手 工 捞 ，- 抵 用 打 谷 代 


4. 酒水 20% | -9 16% | 右 | 1:10 


。 如 抄 造 或 印刷 加 入 0.5% 的 松香 加 


后 均匀 ， 再 加 3 明 ， 然 后 加 水 进行 捞 。 
在 捞 过 程 中 加 叶 ，: 出 的 纸 须 压 在 烘 


下 面 再 们 在 验 过 程 中 的 几 点 体会 

工 是 一 种 很 好 的 造 ， 碱 及 漂 粉 消 
量 都 比 。 在 甘 芒 中 数量 很 大 ， 均 每 一 百 
斤 甘 有 1o 右 。 

2、 碎 甘蔗 对 制 有 好 处 ， 但 用 来 太 大 
故 应 进 步 改进 破碎 设备 ， 使 维 ， 时 又 达 
到 提高 出 憩 率 的 目的 。 

3， 制 酒 后 的 很 多 、 对 造纸 很 不 利 ， 楼 
皮 在 蒸煮 、 白 过 程 中 无 法 除去 ， 用 机 可 以 除 
去 ; 但 小 型 狐 有 条 件 ， 故 制 酒 改 用 其 他 酒 。 

4， 硫酸 水 解 制 要 后 的 于 酸度 大 , 处 理 
时 间 ”部 分 木质 合 ， 所 以 用 碱 量 高 ， 
重大 ， 低 。 


了 
1. 计算 单位 : 公 


@ 比 : 石 90 黄 士 10%、 需 要 确定 。 
石 必 分 别 加 水 成 乳 状 , 用 汰 
去 沙 面 杂 物 后 
石灰 .黄土 记 和 合 后 均匀, 泡 10 天 左 
-3. 石灰 泥土 面 光 , 可 以 加 , 但 要 防 
4. 泥土 加 热 再 在 面 , 油 后 再 用 


1 
- 
| 
1 
于 水 中 ， 然 后 加 料 )， 边 加 边 十 
| 


切 料 ;将 切 成 8 30 十 ( 不 要 )。 

2. 第 一 次 碱 : 碱 (烧碱 量 6 9%, 浴 1: 10， 
煮沸 一 小 时 。 


第 二 次 碱 煮 : 用 用 碱 6 9%; 浴 煮沸 中 


小 时 ， 碱 可 作 第 一 次 碱 者 。 


水洗， 用 水 将 中 的 碱 。 


。 

第 一 次 : 为 96, 时 间 二 
为 35 一 39?C。 

酸 :0:5% 酸 波 时 间 为 五 分 

”第 二 次 检 6 9%， 时 间 为 小 时 , 
为 左 右 。 

12， 温 酸 ，0. 5% 硫 酸 液 ， 时 间 为 五 分 

13。 水 洗 ， 将 洗 。 


16， 即 得 成 品 。 | 


上 油 4 9% 太 古 油 , 温度 为 805C， 时 十 


过 改进 后 的 土 法 甘蔗 制 的 办 法 ,. 期 我 
们 进一步 介绍 了 这 种 法 甘蔗 出 制 后 的 
料 如 何 合 利用 外 ， 还 介 法 生产 荣 糖 
革新 技术 的 。 
十 ， ， 在 我 国 已 着 悠久 的 历 
史 ， 广 大 劳动 人 民 在 这 也 共有 着 丰富 的 
但是， 一 般 ， 不 少 地 方士 糖 生产 的 
工具 还 比较 落后 ， 生 产 效 率 还 不 鳄 高， 所 需 的 劳 $ 
动力 还 比较 多 ， 很 多 有 用 的 东西 也 还 浸 有 充分 加 几 
以 利用 ……， 因 而 需 个 大 大 改革 。 
如 何 改革 ? 首先 ， 就 是 对 劳动 人 民 多 少年 来 
所 创造 的 宝 中 员 地 以 总 ， 其 ， 根 据 
当前 生产 技术 的 情况 ， 再 对 它 以 必要 的 补 
友和 提高 ， 使 它 更 加 完善 起 求 ， 以 适应 高 速 庆 发 % 
> 展 生 产 的 需要 。 这 两 期 ， 我 们 在 制 糖 工业 方面 所 4 
选 登 的 用 篇 文章 ， 基 本 上 都 是 从 这 个 角度 出 发 来 
排 的 。 我 们 为 ， 这 些 如 果 能 以 引起 大 
昌 得 以 广泛 推广 的 话 ， 那 ， 对 当前 
的 大 有 定 会 有 不 少儿 


(上 接 第 32 页 ) 

后 放大 中 用 水 的 目的 在 于 使 玉米 
化 ， 软 水 份 , 易于 破碎 使 米 与 
玉米 粒 分 离 ， 同 时 抽取 玉米 中 可 洲 解 的 成 分 用 来 制造 
玉米 如 的 不 透 ， 不 玉 米 不 容易 破碎 ， 影 响 到 
分 离 ， 而 使 不 能 充分 的 弹性 ， 容 易 折 
影响 出 油 率 。 如 分 不 清 流 大 ， 一 方面 要 
加 麻 负荷 ， 还 因为 油 份 使 石 磨 打滑 降低 
效力 。 因 此 玉米 汝 溃 是 一 个 很 重要 的 环节 。 

上 海 远东 化 工厂 验 利用 亚 玉米 可 以 
提高 出 粉 率 。 亚 矿 酸 有 防 窗 作 用 , 可 以 改善 工厂 生生， 
酸 存在 不 会 影响 到 的 质量 。 后 的 米 
粒 水 份 要 达 44 一 469%, 时 间 48 一 50 小 时 ， 温度 
保持 45 50"C。 

底 有 林 以 放出 已 的 玉米 ， 的 用 
和 循环 。 水 应 反复 使 用 达 到 6" 波 


玉米 亲王 物质 成 份 : 


玉米 的 破碎 和 离 

后 的 玉米 颗粒 破碎 以 便 分 芽 。 办 法 
是 先 过 一 解 机 将 玉米 破碎 为 4 一 6 的 粒 和 
和 解 机 是 对 形 的 成 的 ， 个 齿 的 
此 互相 交错 ， 有 一 定 的 距离 。 玉 米粒 落 在 两 
齿 而 挤 碎 。 对 公分 、 转 速 每 分 700 
的 碎 机 每 小 时 可 解 玉米 700 一 800 斤 。 在 碎 
解 时 要 注意 不 破碎 


一 个 长 方形 ， 斗 按 一 个 螺旋 推进 轴 。 碎 


玉米 半 木 斗 的 一 头 流 大 。 由 于 体 (比重 为 


96, 淀粉 比重 1.06) 在 中 上 。 出 


面 到 本 的 另 一 头 而 出 斗 外 , 去 清洗 、 过 
水 于 燥 。 的 碎 粒 在 底 装 在 的 
螺旋 推 动 到 斗 外 和 往 石 磨 。 对 分 离 机 村 测定 


一 
Brfr 2rtrtr 了 
分 。 
| 
一 20 一 4 


乳品 厂 


省 厂 职工 在 大 关 技 术 、 
喷 设备 成 功 。 

由 于 这 种 设备 的 制 成 , 在 制 乳 粉 的 生产 上 , 实现 了 
先进 的 喷 寺 干燥 方法 ， 因 而 产品 质量 太 大 提高 ， 据 一 
化 ， 已 达 99.989%6， 解决 了 生生 不 好 、 
者 菌 数 多 、 脂 肪 上 洗 等 现象 。; 在 产量 方面 ,| 据 估 计 年 
产量 可 达 500 吨 左 右 。 在 成 本 方面 ， 由 于 简化 了 生产 
过 程 ， 少 了 奶 、 节 省 了 锅 制 粉 需 
， 喷 需 5 人 ) 和 煤耗 平 锅 制 需 4 吨 ， 喷 


雹 只 需 2.5 吨 )， 因 而 每 吨 乳 粉 成 本 构 降 低 308 元 ,所 - 


合 
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文化 革命 


乡 
乡 


用 这 块 地 将 烘箱 在 这 里 ， 剩 下 的 二 只 仍 
作为 汉 奶 用 。 其 余 的 设备 与 房屋 都 一 概 不 动 ， 仍 可 利 
。 这 样 ,由 收 奶 一 一 存 一 一 一 一 一 一 成 
一 生产 操作 都 比较 方便 。( 3) 
烘箱 ， 抽风 机 等 部 分 。( 


热 (图 3 ) 是 进行 加 工 中 所 
需要 的 热 。 是 由 大 制 成 ， 其 距 
30 分 ， 用 直径 ;30 公分 的 铁 连接 一 起 。 二 高 低 
相差 30 公分 , 在 低 者 的 侧面 一 方 门 。 
在 高 者 的 中 间 普通 的 简 接 内 60 公分 。 这 
铁 用 二 起 防止 地 面 过 程 。 周 用 

为 了 使 热 充足 在 桶 的 中 间 放 上 末 
子 ， 受热 面积 。 这 样 的 加 制 造 简单 ， 加 
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空气 加 热 


于 修建 时 工程 了 一 些 ， 所 以 在 出 处 
有 的 地 方 进 ， 使 杂质 多 了 一 些 放 
到 二 个 桶 的 正面 较 好 ， 但 由 于 加 工 中 鱼 弄 成 旁 侧面 ， 


因此 使 风 和 成 顺 流 。 如 到 侧面 可 道 ， 


波 向 ， 热 的 效率 可 提高 一 些 ; 应 在 二 个 铁 


当中 按 二 板 即 ), 这 样 可 使 风 与 面 接 


触 时 间 长 而 双 均 匀 ， 热 率 也 较 高 。 
一 种 是 足 立 式 的 ， 4)》 和 的 


器 改制 的 。 原 叶 雾 器 的 喷 咀 是 离心 式 的 ， 喷 孔 在 一 从 
左 右 ， 出 的 粉 是 大 ， 不 合 要 求 ， 因 此 把 它 改 


换 为 用 手工 制 的 式 的 喷 咀 将 原来 是 用 手 压 


的 ， 改 装 一 曲轴 而 成 为 手 的 传动 的 ， 这 就 可 沽 轻 劳力 
(一 人 就 可 动 )， 也 要求 。 足 喷 
的 特点 是 力 轻便 、 简单 。 但 是 ; 由 于 
工 制造 精密 度 较 ; 再 加 上 世上 与 喷 咀 小 片 配 
于 不 合适 ， 容 易 产生 直射 现象 。 此 外 ， 它 还 有 以 下 缺 


点 : 部 是 用 铜 制造 的 ， 按 生生 要 求 应 内 


液 答 必 须 较 长 ， 才 能 插入 液体 深 处 ， 否则 吸 液 
难 ， 日 剩余 量 也 较 大 行程 较 长 ， 所 以 所 
较 客 易 损 坏 或 图 寨 不 波动 ， 
在 正常 传动 情况 下 ， 防 碍 还 不 是 太 大 的 : 

一 种 是 式 是 5). 是 我 厂 自己 计 的 ,与 
单 作用 柱 塞 泵 相似 。 它 的 构造 主要 是 由 气缸 、 活 塞 、 


门 、 气 头 、 管 路 等 相 。 塞 直 径 公 


理 ， 冲 程 3.5 公分 , -冲程 与 活塞 直径 比 为 1. 75。 久 此 
这 个 短 程 ， 其 每 分 (可 往复 
100 次 )， 每 可 吸 奶 10 西西 ， 因 此 每 分 吸 奶 


一 公斤 《( 这 是 泵 本 身 的 能 力 ， 如 再 上 喷头 后 ， 能 力 可 


稍 小 些 ), 每 班 约 可 处 理 一 吨 鲜 奶 。 在 气 所 的 上 面 是 空 
气 室 ， 它 的 主要 作用 是 赤 解 由 于 单 塞 而 造成 的 喷 奶 的 


波动 。 这 个 喷 的 传动 ， 主 要 是 由 一 个 二 


个 ,一 个 配 成 的 ， 用 人 力 动 时 ， 消 耗 劳力 
较 大 ， 如 果 条 件 尤 疼 ， 是 完 至 可 以 用 电力 、 水 力 等 动 
力 带 动 的。 这 种 喷 的 特点 是 ， 力 大 ， 力 强 。 
不 过 由 于 设计 上 的 不 局 和 制造 上 的 相 炎 ， 也 还 有 一 些 
间 题 塞 直径 应 改 为 16 右 ;@@ 管 路 接头 不 


严密 (主要 是 赫 折 不 紧 ), 漏水 地 方 过 多 ; 图 还 缺少 一 


(3) 箱 内 长 3 袖 2.5 、 商 3 米 ， 内 
是 合板 ， 外 是 用 , 是 10 公分 的 草 
是 42 公分 , 可 以 达到 保 求 。 在 


| 2 
用 
| 
党 
二 


烘箱 的 上 按 一 个 进 ， 1.70 米 1.00 米 ， 


42 公分 ， 它 是 用 木板 , 毛 ， 制 成 的 。 在 烘 


的 左 下 部 有 一 出 〈?1x71 公 分 ), 在 出 口 处 

按 一 渡 座 箱 ， 箱 高 主 80 米 ， 袖 83x 83 公分 ， 中 间 有 

五 个 直径 20 公分 的 孔 , 上 ， 面 
积 为 3 平方 公 。 

但 是 这 个 烘箱 还 有 几 个 开题; @ 出 反日 与 进 陨 口 

不 对 ， 所 以 风 在 箱 内 流动 不 @@ 烘 箱 内 用 


合板， 高热 后 发 出 木 味 ， 对 有 感染 进 ， 


孔 安全 很 重要 , -因为 烘箱 本 身 多 是 木 和 了 ， 
所 以 应 特别 注意 。 ， 

抽 机 : 根据 节省 投 、 节省 、 构 简 
日 、 使 用 轻便 的 原则 , 我 们 条 用 木 制 的 。 通 质 机 的 进 质 
R, 其 20 公分 30 公分 .外 径 50 公分 。 排 风口 


24 x 24 公分 。 其 传动 是 用 手 ， 速 每 分 


600 ， 每 小 时 可 排 1200 米 ， 按 1 从 
斤 水 用 60 立方 米 空气 的 话 ; 这 个 烘箱 在 一 个 喷头 进行 
工作 的 情况 下 ， 通 风量 是 完全 够 用 的 。 

二 、 生 产 过 程 与 操作 本 

小 型 手工 喷 老 与 在 锅 生 产 流程 此 较 
鲜 奶 

小 型 喷 圳 奶粉 生产 操作 是 先 将 鲜 奶 用 本 锅 进行 低 
时 期 的 菌 巴 氏 杀 )， 即 摄氏 65 分 
至 干 物 质 35% 右 ， 过 放 太保 温情 
内 ， 待 烘箱 进 风 孔 空 气 热度 到 氏 140 ， 即 用 
开始 时 抽风 机 亦 开始 抽 。 这 时 喷射 的 
在 烘箱 内 就 形成 微小 的 ， 因 而 受热 面积 扩 
大 ， 使 其 水 份 能 迅速 ， 一 般 在 ， 即 可 干 
成 为 粉末 ， 落 大 烘箱 底部 。 有 粉 的 空气 经 过 
袖 过 过 ， 由 抽风 机 将 大袋 内 。 每 班 


生产 完了 ， 应 把 检 出 放 在 于 进行 冷却 ， 室 


为 ， 最 后 后 即 可 进行 包装 。 

, 三、 试验 中 发 现 的 问题 和 改进 辣 见 

(1) 烘箱 内 于 进 气 口 和 排 成 ， 因 
此 使 箱 内 空气 流动 和 热量 分 布 的 不 镁 ， 和 致使 乳 粉 有 的 
地 千 燥 ， 有 的 地 方 不 干燥 (当然 与 喷 和 均匀 也 
有 关系 )。 因 此 , 今后 建 厂 时 ， 最 好 使 进 气 和 抽 扫 成 相 
“对 方向 ， 我 们 也 备 接 一 段 机 抽 把 进 所 
、 攻 改 为 相对 的 方向 。 

注意 进 口 的 安全 ， 在 测定 ， 进 箱 
内 最 高 温度 达 播 色 230 度 ， 血 此 进 风 口 最 好 使 用 醒 火 
村 料 ， 如 用 好 然后 用 灰 ， 或 用 一 刨 花 


板 或 石棉 纸 ， 然 后 用 马口铁 包 上 等 办 法 均 可 。 

(3) 喷 才 管子 接头 的 地 是 用 扣 ， 
加 制造 不 够 精密 ， 因 此 接头 处 发 生 漏水 现象 ， 东 目 每 
班 生产 后 要 ， 感 便 我 们 意见 今后 管 
子 接头 的 地 最 好 用 法 的 ; 中 间 加 外 边 上 
罗 样 、 便 于 拆 ， 也 较 坚 固 。 

(4) 抽 机 和 喷 器 的 传动 我 们 都 是 用 手 式 
的 ， 当 然 有 条 件 时 ， 也 可 以 改 用 电力 ， 此 外 也 可 以 考 
式 的 。 

定 出 口 度 是 氏 60 一 70 正常 时 必须 保持 在 70 
右 ， 如 和 这 部 份 热 用 作 鲜 奶 ， 就 可 进一步 节 
移 用 煤 ， 降 低 成 本 。 

《6) 这 次 制造 各 种 股 备 * 共 化 了 一 千 五 百 多 元 ， 
今后 再 搞 时 ， 是 可 以 节省 些 的 ， 如 烘 庐 外 部 可 以 用 板 
夹 泥 墙 或 使 用 土坯 和 秘 秽 抹 泥 的 墙 ; 奶 源 不 多 的 地 方 ， 
喷 才 器 可 以 不 必 新 作 ， 化 士 几 元 钱 买 一 个 现成 的 喷 霉 


” 器 也 可 以 用 , 抽 质 机 可 用 木 代 铁 制造 烘箱 可 小 一 些 ， 


这 样 只 需 一 千 元 左右 。 


附 

投资 明示 金额 位 :元 
SS 位 | 数 量 | 价 | 
品 名 目 

板 | 30 5.30 00 
加 工 :| 东 |， 3.00 
烟 角 | 5. 00 
本 工 个 18 50.04 
工 30 1.70 
四 分 5 10,00 
器 个 1 350. 00 350. 00 
3.00 30.00 
其 它 100.00 
539.99 
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许多 地 区 在 努力 扩大 的 ， 还 

地 推广 了 平 制 粉 的 验 ， 促 进 了 小 型 
品 工 厂 沉 地 开花 ， 对 当时 迅速 地 发 展 乳 品 工业 ， 
是 起 到 了 和 良好 的 作用 。 但 为 使 乳 粉 的 产量 和 质量 
得 到 进一步 改善 ， 就 不 能 满足 现 有 的 成 就 ， 必须 


不 断 地 进行 技术 革新 ， 进 一 步 提高 工业 的 


生产 技术 水 平 ， 因 此 大 力 推 广 广 的 小 
型 子 工 的 验 ， 就 是 十 分 这 和 需要 
的 了 。 

小 型 手工 喷 最 主要 的 特点 是 洋 法 和 
土山 相 结合 。 它 用 了 先进 的 喷 
的 生产 方法 ， 而 张 备 却 是 用 非常 简单 的 主办 法 制 
造 ， 上 生 7 :效果 很 好 ， 产 、 质 量 为 提 
高 ， 成 本 大 :4 降低 ， 进 一 步 满足 子 人 民生 活 的 需 
要 。 这 种 备 简单 , 制造 简便 ， 基 本 上 可 
以 做 烈 #. 地 取材 ， 就 地 加 工 ， 兹 且 建 厂 时 间 短 ， 
投 南 “上 凡是 有 南 源 的 地 方 都 可 以 建设 这 种 工 
，， 锅 的 基础 上 进行 改建 同时 
喷 的 生产 过 程 较 锅 制 更 为 简 
“ :操作 也 易学 会 ， 工 人 能 很 快 而 效 掌 生 
。 因 此 ， 这 种 洋 方 法 和 备 相 合 的 工 

是 非常 适合 信任 公社 兴办 的 ， 这 就 可 以 促进 习 
品 工业 更 大 的 路 进 ， 同 时 也 为 将 来 过 渡 到 洋 法 机 


械 化 生产 ， 市 造 了 有 利 条 和 件 。 
不 难看 出 ， 推 广 小 型 手工 设备 ， 是 
符合 党 的 多 快 好 省 地 建设 桩 会 主义 的 总 路 线 精 - 


和 神 ， 是 将 品 工业 从 现 有 生产 上 大 
大 提高 一 步 的 重要 措施 之 一 。 


| 950.00| | 6.5 | 350.00 | 1,635.00 | 195-00 
煤 4 g0. 00 340.00 | 60. 00 150.00 90.0 
车 96.57 | 96. 75 
管 理 | 349.00 349.00 | 
工 厂 成 本 2819. 510.00 上 .308.50. | -10.95 
”解决 和 和 市 场 供应 。 


一 、 设 备 : 利用 普通 房 或 即 可 ， 严 
时 期 ， 需 在 室内 生 煤 火 保 
二 、 崇 藏品 种 与 崇 藏 时 间 : 
萄 ， 期 可 达 150 一 180 天 。 
三 、 内 温度 ， 一 般 在 2 一 3 。 
\ 四 、 选 工 作 ， 以 粒状 穗 大 的 晚期 最 崇 


藏 ， 挑选 枝 , 满 成 适度 不 粒 的 。” 
五 、 包 与 装 是 用 木 条 的 小 


， 塞 露 时 下 树 ,: 放 于 院内 通 


处 或 ， 到 气 至 3 一 4 度 时 4 


二 层 、 存 放 成 字 

七 、 意 事项 : 

内 以 最 好 ， 洋 火力 不 正常 ， 
温度 变化 较 大 ， 不 用 。 

一 般 在 不 发生 变化 的 情况 下 ， 要 
或 倒 ， 以 量 粒 ， 造 成 损失 

法 

此 种 方 法 主要 是 海 党 海棠 在 时 下 

后 ,- 选择 个 大 、 色 、 眼 、 十 成 、 的 


棠 于 109 斤 左 右 管内 ， 以 一 上 
一 ， 在 院内 疹 即 可 。 果 实 好 后 , 严防 深化, 
以 变 质变 色 。 这 样 代 的 海棠 ,味道 ， 通 称 为 


< 
| 
2 
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中 借用 主轴 旋转 的 力量 带动 它 和 罗 旋 


安徽 省 江 县 粉 副 厂 同志 《共产 
员 、 军人 ), 为 了 制 粉 人 劳动 强 ， 他 不 


但 自己 积极 技术 , 发挥 实干 、 精神 ， 
了 亮 小 集中 智 过 二 个 多 月 
时 、5 试验 ， 和 制 成 手 粉 。 

这 粉 机 构造 简单 ， 制作 起 来 非常 容易 ， 一 个 


。 本 工 一 天 能 作 4~5 个 ， 而 制 粉 灰 的 生产 效率 比 手 工 


操作 要 提高 很 多 ， 如 过 去 用 手工 操作 时 ， 漏 粉 工 需要 
三 名 半 动力 ， 产 每 天 只 500 左 右 ， 用 手 
炎 机 漏 粉 后 ， 每 天 只 需 工 人 一 名 而 产量 在 1000 斤 
以 上 ， 提 高 劳动 生产 6 ; 在 上 ， 手 工 操作 
时 由 于 力量 不 ， 而 粉 粗 有 在 时 粗 的 
容易 成 ， 的 容易 断 条 ， 面 用 机 就 可 以 
决 以 上 问题 ， 所 以 粉 赫 质 量 很 好 ; 范 微 底 改 变 进 去 工 


人 手 、“ 时 间 长 情况 ， 因而 工 


手 机 的 构造 见 图 ) 
粉 部 分 组 成 。 
1 站 柱 (架子 ) 是 木 制 的 ， 包括 下 站 柱 和 上 站 
柱 。 下 站 支 撑 着 ， 最 下 地 (靠近 锅 
以 防 活动 。 上 站 的 下 部 〈 上 面 有 二 


手 木 制 的 ， 上 安 一 个 把 柄 ， 
外 最 好 一 的 ) 这 样 手 时 可 沽 手 
的 。 


蛋 


大 同 兴 蛋 厂 工人 思 的 甩 和 机 ， 


效 果 很 好 : ' 不 但 保证 了 和 蛋黄 液 的 卫生 沽 了 


工人 的 劳动 强度 一 一 省 去 了 刮 罗 、 洗 
罗 、 提 等 操作 ， 而 且 使 的 
生产 效率 比 人 工 提高 了 十 一 以 。 这 个 甩 
到 机 的 构造 是 ， 在 主 个 
带 的 外 套 ， 部 装 一 个 流 液 
管 直通 到 里 去 ， 通 过 蛋黄 将 
到 喷 宝 进行 加 工 。 这 个 平 


二 个 。 大 横 架 在 上 站 顶 一 穿 在 手 
中 心 处 ， 固定 直 一 头 安 策 〈 是 
步枪 或 用 铁 的 ， 力 要 大 ), 孔 相连 ， 
另 一 头 安 在 大 拐 的 两 个 拐弯 中 间 ， 用 卡子 卡 起 来 ， 艺 
要 求 能 动 ; 长 立体 形 的 , 重头 上 打 二 个 小 孔 ， 
寸 深 ， 及 搬入 此 中 ， 且 安 好 
口上 上 《也 是 直 的 最 下 一 ), 钉 一 
人 以 住 里 面 的 弹 使 不 上 跳 起 来 。 
钢板 上 有 75 个 小 孔 , 在 下 站 桂 的 木 中 。 前 
边沿 上 ， 安 一 洋 铁 片 上 横 抽 下 ， 二 边 与 
上 站 相 连 ， 用 钉子 牢 , 以 防 里 的 出 来 。 

二 、 手 粉 的 操作 方法 

当 内 水 开 ， 粉 在 后 ， 应 立即 用 


粉 ， 粉 从 到 锅 内 。( 林 国 图 ) 


黄 机 


套 承 接 集中 后 由 流 管 流 蛋黄 中 。 其 情 ， 
下 : 


铁 外 套 是 固定 的 ， 只 是 承接 由 钢 甩 通用 
出 的 蛋 。 能 一 般 是 直径 35 公分 、 
高 15 从 ， 它 用 成 的 ， 边 
密密麻麻 的 基于 。 甩 外 
能 是 放 在 铁 外 套 里 装 在 的 ， 


转 。 主 由 一 力 的 马达 带动 ， 一 分 
链 400 至 500 转 蛋黄 注 人 


( 是 三 ) 


SS 
了 


.大 同市 粮食 加 工厂 将 机 过 不 同 方法 的 改 
， 作 到 一 机 多 用 -一 米 、 面 、 花季 、 
生 皮 、 皮 和 等 使 机 器 的 效率 得 到 了 
分 发 挥 。 其 改装 及 使 用 方法 如 下 : 

) 把 米 机 的 掉 , 换 上 两 个 13 时 
的 ， 一 个 用 三 根 6 分 固定 在 原 机 的 黑 
， 一 个 用 法 定 在 。 在 外 专 装 两 
个 紧 在 法 上 , 用 以 片 的 松紧 度 。 利 用 
原来 的 升降 机 面 原 来 的 清 粉 杭 


耗 电 49 ， 与 网 片 类 似 。 改 装 只 27 元 。 

、 “( 二 ) 利用 机 的 离心 力作 用 来 
欧 花 和 好， 不 需 多 大 改变 ， 即 可 改装 成 功 。 改 装 的 方法 
是 : 将 谷 板 的 位 置 由 原来 12 45 为 17 一 
18 庆 皮 板 的 距离 由 原来 1 时 改 为 1 去 时 ， 
研 米 机 的 转 数 保持 原状 ， 将 风车 由 原 每 分 链 150 转 降 


为 四 目 ， 下 为 目 ， 二 都 后 上 为 
五 ， 下 个 为 四 目 ， 下 为 月。 这 种 改装 后 的 
米 机 皮 仁 率 可 达 9596。， 


步 定 ， 每 米 机 改装 面 后 , 台 时 产量 为 300 


低 为 分 140 转 。 另 外 需 夫 备 : 第 一 部 


用 过 的 陈 简 、 心 即 可 ; 花生 可 达 
65 仁 109%6， 步 试验 ， 产量 (成 
上 ) 为 800 。” 
(四 犬 : 根据 大 豆 水 份 的 大 小 米 机 
由 原 每 分 匀 2, 200 转 降 低 为 每 分 猎 1, 400 至 1 500 转 ， 
至 皮 的 距离 由 原 调整 为 1 去 至 ， 这 
样 , 豆 皮 的 效率 可 达 5090, 豆 为 4790 一 4890， 
“( 五 : 在 米 机 外 部 开 一 进 料 口 ， 其 35 
公分 、 中 公分 、 高 40 从 分 ， 取 在 上 
上 土 2 公分 、 直 径 -38 的 元 木 中 心 控 去 直 
径 1 分 口 。 利 用 机 原 有 法 装 上 4 公 
厚 \ 直 径 46 公分 的 原 铁 板 , 在 铁 板 上 90 度 处 各 开 4 个 
为 13 公分 、 实 为 6 分 的 密 治 板 的 边 距 为 


公 分 ， 在 4 个 和 上 上 长 为 15 公分 、 为 6 


分 、 为 2 刀片 。 切 片 时 的 机 器 以 每 分 
400 合适 。 

一 米 机 过 这 样 改装 后 ， 上 了 七 神 机 器 使 
用 , 而 改装 费 却 只 不 过 200 多 元 ; 它 的 操作 也 很 简单 ,， 
一 般 工人 都 能 因此， 是 很 于 普 沁 的 。 

(向 富 、 、 玉 ) 


| 
| 


西安 市 食品 工厂 梯 点 车 关 ， 过 去 在 
作 蛋 时 ， 是 先 把 耻 模子 放 在 铁 
(一 放 48 个 模子 六 将 进 
拿 出 来 ， 以 手工 将 作 蛋 的 原料 
(蛋糕 一 一 进 48- 个 模子 
里 ， 然 后 再 去 烘 制 央 为 是 一 与 一 与 地 
向 模子 内 倒 ， 所 以 就 会 有 部 分 的 蛋 粮 
灰 。 这 样 ,每 天 作 . 3, 000 打下 楼 , 就 要 浪 
约 35 斤 面 和 油 。 同 时 工作 效 率 也 低 ， 

) , 烧 蛋 的 热 的 , 容易 伤害 工 
人 的 眼睛 。 这 厂 工 人 与 文 武 创造 的 天 蛋 
， 只 用 手 一 下 机 器 ， 便 48 个 模 
子 倒 一 点 也 到 外 边 。 
“这 不 但 柚 底 解决 了 面 和 池 的 沉 问题 ， 工 作 效 率 也 提 


高 了 48 倍 。 此 外 ， 不 致使 工人 的 眼睛 受伤 了 。- 
刊 机 的 制 法 和 
这 部 本 的 部 用 头 制 成 。 用 2 米 


厚 的 黑 铁 作成 。 覃 子 里 的 铁 管 用 直径 2 寸 2 分 的 猴 管 
; 制 成 ， 蓝 个 机 器 的 造价 是 160 元 。 机 器 的 尺寸 ， 四 木 


4 尺 、 长 尺 、 1 尺 6 寸 。 铁 1 尺 9 寸 、 
高 8 寸 、 4 。 底 尺 8 、 实 1 
3 寸 。 铁 2 尺 。 中 间 的 直 径 0. 75 寸 。 
铁 瓦 外 径 2 寸 2 分 、 内 寸 8 分 长 1 尺 
寸 、 寅 二 2 寸 

使 用 的 操作 也 很 简 先 将 内 ， 
再 将 蛋糕 放 在 架子 上 ， 对 准 孔 ， 用 手 
待 流 满 后 ， 忆 上 用 手 一 推 把 ， 漏 口 即 关 佳 。 随后， 再 
换 一 般 ， 这 样 反复 进行 。( 张 思 


(上 接 第 9 页 
”如果 配合 小 型 茶 厂 建 车 利用 茶 壳 
和 茶 ， 其 效 可 子 的 高 2 一 3 倍 ， 
生产 成 本 当然 也 会 随 着 降低 ， 因 为 茶 党 的 装 锅 量 大 ， 
出 醋 多 ， 用 酸 少 ， 所 以 用 主 法 生产 也 很 有 利 。 我 信 原 
来 想 一 个 法 生产 的 设计 ， 利 用 缸 作 水 解 ， 


现在 除 耐酸 耐 漫 的 缸 比 较 难 找 以 外 , 其 他 都 可 能 找到 ， 
用 这 种 ， 从 茶 中 提取 ， 效 果 是 很 好 的 ， 因 
为 消耗 的 硫酸 可 以 降低 到 每 从 斤 毛 酶 0.5 公斤 以 下 。 


也 可 直接 用， 如 用 则 先行 取 意 
在 制造 性 内 ， 不 茶 都 有 十 分 优 


和 良 的 性 方法 可 以 采用 高 温 化 法 也 可 
用 燕 汽 若 化 法 ， 但 以 后 法 比较 快速 , 玻 备 利用 率 较 高 。 
茶 或 茶 以 何者 为 佳 ， 难 刊 断 ， 总 之 ， 在 
十 生产 的 条 件 ， 两 者 都 很 容 达到 制 厂 活 
性 力 的 标准 ， 可 超过 。 

茶 含有 丰富 的 ， 现 对 其 分 离 方法 
和 和 宁 的 用 途 进 一 步 研 究 。 茶 
。 在 制造 过 程 中 还 可 付 ， 这 样 配合 
油 浸 了 到， 油茶 果 就 能 达到 充分 的 综合 利用 了 。 

(轻工业 部 工作 测 南 省 
轻工业 厅 、 潮 南 省 禄 食 万 ) 


- 作 出 样 本 ， 
一 -起 石 人 民 工业 现场 


焕然 一 新 : 口 处 杜 起 了 楼 , .到 处 灯 彩 


- 处 张贴 标 ， 街 道 也 打扫 得 请 ， 有 如 盛大 的 节 


归 一 般 。 当 你 走 在 大 街 土 的 时 候 ， 一眼 可 以 看 出 ， 来 


原来 这 是 县 在 这 里 开 社 工业 的 现 
。 


简 ， ， 易 后 小 后 大 ”的 原则 , 在 搞 好 
深 习 寸 地 的 同时 ， 仅 在 二 天 的 时 间 内 ， 就 新 建 了 酒精 
厂 、 食 加 工 三 的 厂 、 、 石 厂 及 扩建 
农业 机 械 厂 、 承 厂 、 制造 厂 等 个。 
在 建 厂 过 程 中 ， 这 个 社 也 遇 到 一 些 困难 。 但 由 于 
他 了 以 下 环节 ， 迅速 把 工 
办 起 来 了 。 
“全 安排 力量 大 ， 称 要 就 办 哈 中 心性 务 不 
放 过 ， 工 业 、 农 业 齐 开花 ” 这 就 是 荔 石 公社 的 宝 要 工 
作 法。 党 委 第 一 陈 爱 林 和 工业 郭 紧 紧 


了 这 一 点 ， 在 深 翻 土地 的 同时 ， 人 妥善 了 全 社 


的 劳力 ， 抽 午 了 钩 四 分 之 二 的 人 来 搞 工 业 ， 这 样 不 租 
办 起 了 工厂 深 翻 土地 的 任务 也 超频 完成 了 209%6。 

发 动 群众 _ 众 

党 委 把 办 厂 的 规划 从 中 ， 少 都 分 社 


员 和 干部 也 有 一 些 鱼 款 想法 , 以 为 办 工业 是 政府 的 事 ,， 


农民 办 不 没有 钱 能 办 起 工厂 求 农业 生 
产 就 够 紧张 了” 那 还 有 空 去 办 厂 ， 等 等 。 根 据 这些 情 
况 ， 社 党 委 对 为 什么 要 办 工厂 、 办 厂 的 好 处 和 元 义 以 
及 能 不 能 办 厂 等 问题 大 力 进行 又 


众 进 行 放 。 在 辩论 中 社员 抢先 发 . 
“工业 开花 的 好 处 不 尽 ， 国 家 需要 ， 
需要 ， 社 需要 。 们 这 里 是 个 莫 用 能 


做 成 酒 、 酒 、 和 面包 等 ， 能 做 
料 ， 好 处 完 ?。 

办 厂 要 用 些 材 料 , :要 有 点 技术 ， -还 要 有 些 办 法 ， 
来 呢 ? 林 进 同志 好 :“ 工 厂 上 


心 进 再 跟 进 ， 力 社 


大 


。 

办 起 来 , 我 们 应 该 来 个 献计 、 献 料 和 献 技术 运动 , 大 家 
来 办 工业 ”。 这 个 建议 立即 得 到 了 荀 允 和 各 部 门 -的 响 
应 与 支持 。 例 如 ， 和 粽 侣 商店 决定 派出 3 名 技术 员 帮 助 
建 ， 有 的 员 按照 自己 的 特长 ， 主动 报名 

和 社员 和 黄金 太 主动 年 用 000 元 刚 建 起 
切 。 


之 外 ， 还 万 厅 。 往 年 ， 昔 有 ， 


就 自白 了。 因此， 这 社 就 先 下 手 筹建 以 


原料 的 酒 酒精 、 食 加 工 、 工厂 。 


品 生产 的 饼 和 面包 ， 幼儿 院 的 小 


友 带 来 了 莫大 的 幸福。 过 去 , 这 些小 遇 友 不 爱 吃 蓝 干 ， 


的 小 朋友 , 可 以 吃 到 香 的 面包 和 饼干 了 


脸 笑容 。 也 高 兴 生 产 更 起 - 、 
样本 力 推广 
”这 个 了 首先 在 工业 基础 比较 好 的 ， 
三 天 ， 几 个 厂 作为 样本 。 然 后 请 大 队 和 联 
队 的 志 参观 , 当场 介绍 了 建 这 些 厂 的 数 当场 
观 的 同志 和 诗 员 ， 都 就 这 个 办 法 好 。 入 为 这 样 做 ， 在 


不 但 可 以 少 走 路 ， 节 省 时 间 和 人 为,， 同时 还 
可 以 利用 现场 传播 技术 。 解 决 技术 力量 不 足 的 问题。 


会 议 ”双双 
这 个 现场 会 镀 大 大 影响 和 让 发 了 到 会 的 其 他 和 村 的 
干部 ， 他 都 要 好 好 学 习 办 工业 的 ， 
去 大 搞 社 办 工业 。 江 公社 的 党 委 林 文帝 ， 


_“ 过 去 我 对 办 工业 的 好 处 和 意义 站台 不 足 , 怕 搞 工业 而 


其 他 生产 ， 

葵 我 上 了 一 课 , 我 我 们 一 定 

要 赶 上 石 。” 
社 更 不 示 ， 决 


每 一 个 生产 队 ， 永 远 保 持 ，:; 


一 
~ 
| 
办 工业 之 花 ， 开 社 的 
= 二 
> 


二 址 选择 ， 位 北向 南 ， 以 潮 相 称 的 黄 深 ， 过 品 易 受 热 ， 过 双 受 外 界 气 的 
适宜 。 影响 。 


二 、 种 类 和 有 土 窗 十 。 
土 窗 是 沿用 农民 士 法 建筑 的 ， 屋 各 简易 ， 花 钱 少 或 不 
; 的 比较 坚固 本 但 建筑 较 多 。 
一 般 深 构 在 地 乎 下 8 10 只 , 长 根据 地 址 、 
建筑 材料 确定 。 上 和 一 般 一 样 ， 地 以 十 为 
宜 ， 不 宜 铺 用 混凝土 等 。 正面 要 上 ， 
上 有 天 窗 ， 窗 子 的 玻璃 要 两 导 便 于 。 上 
后 ， 每 隔 10 15 留 气 一 个 ， 6 寸 左 右 ; 
门 最 好 做 双 居 ， 以 保持 

根据 1958 年 环 来 气象 ， 如 下 ，( ) 


一 一 一 -~ 


3.1 
3- 1 2.6 


三 、 人 的 准备 工作 ， 多 季 的 果品 有 
两 种 ， 一 种 是 夏 、 秋 通 过 冰 藏 后 移入 害 ， 
的 ， 如 芋 果 、 核 子 、 海 棠 、 热 梨 靠 。 这 种 果品 在 出 冰 
人 有 客 。 一 种 是 玉树 后 通过 预 了 再 行人 的 ， 如 
、 秋 等 。 这 些 果品 过 挑选 后 ， 入 有 
麻 管内 ， 帮 在 的 屋内 ， 经 过 个 月 待 后 ， 
果 由 黄 逐 为 米黄 色 ， 味 道 由 酸 为 。 
但 在 此 时 注意 仍 不 要 挪动 ， 等 皮 面 上 肖 有 水 珠 时 ， 再 
进行 一 加 挑选 然 后 即 可 藏 。 

四、 成 保持 在 1~ ? 。 在 气 
候 变 化 时 ， 别 是 在 春季 内 上升， 度 
低 均 在 摄氏 一 时 ) 可 以 适当 开关 气 和 


五 、 藏 的 各 种 果品 ， 共 和 保管 
如 


西 华 果 : 光 月 中 立 多 后 ) ?月 上 290 天 
、 内 堆 : 一 般 是 每 行 横 列 三 及 、 注意 事项 ， 


形 ， 、 中 的 能 子 压 力 太 大 。 同 时 , 留 
有 ?一 3 寸 ， 下 铺 ， 便 每 行 中 要 
离 1 一 2 ， 便 随 时 检查 。 > : 

七 内 保管 方法 ， 一 般 水 五 天 入 
， 每 月 检查 一 ， 现 存 的 果品 有 变化 
时 ， 可 加 工 选 ， 东 舌根 据 气候 ， 在 应 适当 
加 一 3 ， 以 保持 。 


一 


量变 化 。 . 

移 的 果 ， 还 须 藏 变化 情况 分 别 。 
基 不 变 者 ， 可 其 期 峙 藏 :已 变化 的 ， 可 以 出 售 ， 挑 选 
出 的 坏 果 ， 必 须 及 时 称 外 , 以 传 。 
《下 第 24 页 ) 


-一 
一 一 一 
N 
一 


PT 


精 成 功 ， 每 百 斤 毛 可 产 味 精 5.6 厅 
量 含 氨 基 68%。 其 操作 方法 如 下 

原料 ; 

毛 100 、 败 2 、 100 
斤 、 (36 )、 性 碱 、 水 。 

二 、 生 产 过 程 与 方法 
(100 斤 水 、2 斤 酸 ) 的 大 铁 中 
沸 后 ， 用 自来水 过 清 可 和 
上 的 去 掉 了 
(各 100 ) 同 时 倒 在 内 ， 1 一 ? 
次 后 , 加 到 氏 105~I10 度 ， 30 
时 左右 ， 出 缸 冷 却 到 原料 度 为 美 17 
时， 进行 过 

下 一 玻璃 、 再 下 一 厂子、 下 一 是 


可 。 原料 从 缸 入 ， 的 并 即 下 边 出 
中 


山西 省 县 酒 厂 最 工 利用 鲜 酒 味 
食 。 这 种 本 低 、 不 用 粮食 , - 也 不 
低 于 粮食 因 而 在 市 场 上 很 受 欢迎 各 
都 检 粉 订购 或 派 人 来 学 习 。 

用 鲜 酒 精 皮 制 ， 也 是 根据 淀粉 经 过 化 、 
简单 介绍 如 

一 、 操 方法 

斤 谷 15 液 体 母 9 一 9.5 斤 快 曲 15 3 斤 。 


糊 化 后 ， 将 料 取出 , 使 达 
37 一 38 度 时 , 加 快 曲 , 使 品 温 降 到 


一 


“后 再 用 过 进行 过 


每天 倒 二 区 《12 小 时 倒 一 


处 流出 (过 可 刊 用 普通 改制 )。 


、 波 美 37 。 


“5,， 粘 晶 ， 将 的 汁液 倒 大 中 ， 放 在 
地 静 15 一 20 天 进行 灶 称 为 第 一 次 

6. 干燥 一 粘 的 入 离心 机 
内 甩 于 ， 即 是 初 精 。 

和 ， 在 精 内 加 天 24% 的 水 ， 和 碱 中 
和 至 酸 碱 值 是 2. 8 时 ， 静 车 7 天 。 

8. 干 ， 将 精 内 的 取出 后 ， 
心机 内 用 于 。 

9. 中 和 ， 在 内 加 ， 使 中 和 到 了 
是 5. 6 

10， 去 杂 、 、 过 内 加 大 少量 的 
化 碱 除去 杂质 ， 然 后 再 放大 少量 性 进 行 ,. 


11. 将 的 液 ， 放 大 房 80 


中 ， 第 一 成 后 即 是 成 品 。 


魏 学 ) 


27 2 时 ， 再 加 酒 母 ， 最 
时 翻 倒 数 次 ， 待 温度 下 降 到 26 度 时 装 人 
同时 自 料 天 缸 后 ， 每 隔 12 小 时 翻 倒 一 次 
40 , 第 二 天 异 到 41~42 ,第 三 、 四 天 4 
45 第 五 天 后 品 降 保持 在 ， 第 
天 加 第 12 天 酷 成 ， 可 进行 。 

5 :将 成 熟 的 40 5096， 倒 大 内 ， 
氏 80 一 90 ， 第 五 天 即 可 过 ,- 

”6.” 过 淋 将 已 好 的 和 未 的 酷 分 别 
大 淋 然后 将 未 的 醋 加 开 水 过 淋 ， 然 
后 再 将 淋 出 的 色 醋 再 倒 的 六 
淋 ， 出 的 即 是 成 品 。 - 

二 、 产 品 产量 与 量 ， 


180 斤 , 最 后 淋 下 的 可 ,最 后 


下 的 精 可 料 。 在 质量 方面 , 化 5 一 
5: 8， 口味 正常 。 


< 
-一 = 一 一 了 
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过 程 , 基本 是 相同 的 。 用 、 、 ( 
) 做 原料 时 ， 生 过 程 与 莫 淀粉 大 体 上 也 是 
一 样 的 。 现 将 昔 淀粉 生产 过 程 如 下 

发 出 来 ， 然 后 用 水 洗 要 把 皮 上 的 泥 
砂 ， 杂 草 ， 特 别 是 上 的 泥 去 ， 以 带 
， 影 响 质量 或 损伤 机 器 设备 。 

洗 莫 的 办 法 在 少量 加 工时 ， 在 互 缸 中 加 上 清水 用 


木 棍 动 即 可 。 河 的 工厂 ,可 在 边 上 搭 土 挑 


可 洗 000 公斤 。 
”利用 木 制 或 竹 制 洗 募 机 生产 效 牵 较 高 。-- 般 简易 

用 或 木 条 制 成 的 图 条 构 1 去 一 2 公 尺 ， 

直径 50~80 公分 , 横 在 一 个 木 的 中 心安 上 


一 主 〈 制 直 径 构 公分) , 安 上 
螺旋 。 从 稍 一 头 倒 入 ， 螺 推 到 另 一 
出 去 。 放 1/3 或 中 清水 。 水 换 新 水 。 这 
的 每 天 二 人 操作 可 洗 万 。 

洗 专门 的 洗 潍 机 。 这 是 一 个 带 
格 的 水 槽 ， 治 槽 长 的 方向 有 一 主 装 有 
些 , 能 将 莫 块 从 一 头 推 向 另 一 头 。 在 每 格 水 槽 的 中 间 有 
翻 料 斗 , 它 把 蓝 亏 从 这 格 水 池 搬 到 另 一 格 。 一 个 0. 9 公 
尺 实 7. 6 公 尺 长 的 洗 天 能 洗 马 100 。 根 
据 许 多 工厂 的 ， 前 ， 用 一 条 地 游 
从 堆 存 处 , 用 水 力 将 到 洗 机 附近 。 
这 在 流 迁 中 去 80% 的 污 ， 用 水 
的 五 。 

2， 唐 “就 是 将 已 经 洗 的 。 
目的 在 于 破坏 莫 中 的 使 淀粉 随 水 冲洗 
来 。 求 的 越 越 好 ， 淀粉 随 子 流失 影 
响 出 粉 率 ， 可 是 磨 的 过 相 了 也 会 使 杂质 徐 在 淀粉 里 不 
分 离 。 一 般 一 次 碎 后 的 糊 装 在 过 ， 再 
一 次 就 行 了 。 

最 简便 的 机 勾 叫做 刨 ) ， 可 用 一 
根 直 径 20 一 30 左右 、 长 70 公分 的 木 ， 上 
， 或 亿 上 有 多 眼 的 白 铁 皮 ， 子 装 在 木 架 
上 ， 上 方 安 一 个 加 木 斗 。 子 用 ， 
每 日 小 时 可 一 3 千斤 。 

金属 做 的 碎 机 构造 和 上 木 制 的 基本 上 
一 样 的 。 这 是 一 个 , 用 来 , 条 之 


一 个 铁 阁 或 木 斗 。 因 为 转 的 快 ， 加 工 能 力 较 大 。 
目前 有 的 厂子 人 的 规格 是 ， 直径 为 550 公 
被 ， 用 20 匹 马 力 电动 机 , 每 小 时 可 处 
理 4.5 一 5 

在 过 程 中 ， 随 和 加 大 清水 。 在 
时 ， 每 百 公斤 大 亚太 (0.2596) 8 公升 ， 可 保 
诈 色 ， 粘 等 量 。 
中 较 ， 特 别 是 在 较 多 。 用 刨 
可 能 好 。 机 一 次 后 再 径 石 麻 
道 ， 或 直接 采用 石 辽 宁 省 用 一 头 
四 的 办 天 -10 小 时 可 处 理 6,000 一 
6,500 厅 。 边 加 水 每 百 斤 引 用 水 300 一 350 。 

3， 分 高 碎 机 出 来 的 糊 用 


便 的 办 法 是 利用 布线 或 图 庆 , 并 用 水 一 


在 本 上 做 的 本 框 的 一 速 着 一 个 由 
动 时 能 前 后 振动 ， 每 分 动 200 400 次 。 在 


架 ， 把 鲜 在 两 人 操作 8 小 时 
= 
| 


一 


上 方 安永 管 放 水 淋 

道 80 布 , 第 二 道 用 目 ， 使 用 8- 
小 时 后 ， 应 用 清水 或 的 本 酸 清洗 一 次 。 
也 有 的 厂 将 往 框 取 下 ， 等 干燥 后 用 火烧 去 粘 糊 物 。 鲍 
须 保 获 好 ， 如 发 现 有 破 应 立即 好 。 

经过 分 为 分 ， 干燥 或 作 制 
酒 、 曲 、 等 原料 ; 去 沉 

4， 淀 粉 乳 沉 取 淀粉 中 除 淀粉 外 含 
有 大 量 的 蛋白 质 , 份 、 等 未 用 办 
法 ， 使 淀粉 和 水 黄 :分 离 。 法 生产 时 ， 
用 江 沉淀 淀粉 , 并 经 的 水 。 的 
碱 度 等 于 加 后 酸碱度 达到 5 。 等 
撤去 上 消 水 再 过 一 次 目 ) ， 在 小 缸 
里 置 过 夜 ， 放 出 上 水 后 取出 。 

大 规模 的 办 法 ， 可 用 以 水 泥 的 沉淀 


。 的 形状 般 是 其 方形 的 。 每 需要 3 


方 公 的 沉淀 。 中 演 沉淀 后 的 上 水 ， 

可 用 开门 或 利用 皮 管 放出 。 湿 淀粉 用 木 出。 
在 厂房 面积 许可 的 情况 下 可 利用 寻 槽 沉淀。 即 用 

一 个 条 横 木 各 一 较 高 , 一 端 较 低 ， 


从 高 的 一 注入 , 流向 低 的 一 。 边 流 边 演 ,一 


黄 水 到 了 尽头 处 大 一 个 的 中。 一 
用 两 个 〈 或 更 多 的 ) 木 槽 互相 交 共 使 用 5 技 满 一 个 时 ， 
换 另 一 个 。 这 样 可 以 产 。 本 樟 的 长 度 一 
般 在 20 40 公 ， 深 30~40 公分 ， 40 60 ， 
坡 构 于 分 之 四 “( 即 60 公 尺 内 头 高 低 相差 20 
公分 ) ， 注 到 淀粉 孔 以 波 美 ,5 6 为 据 
有 的 厂 的 经 ， 每 3725 公 尺 , 共 ,总 面积 
236. 25 平 方 公 尺 , 流速 每 分 4 公 , 流 分 
公升 ， 在 6 小 时 内 可 出 程 13 一 他。 长 中 的 
淀 块 用 木 出。 或 用 水 力 击 洗 出 
请 洗 沉 然后 或 漂洗 。 

土 生产 中 一般 不 再 请 洗 ， 直接 腕 水 干 
在 中 , 含有 的 水 , 水 后 仍 有 
的 此 ， 如 不 再 经 一 次 洗 ， 水 中 所 含 的 杂质 
全 都留 在 淀粉 中 影响 量 ， 应 当 。 用 一 个 


通 的 池子 安 上 器， 每 鲜 需 洗 容积 6. 85 


一 1.0 立方 公 。 速度 每 分 20 ， 在 洗 时 
可 加 大 0. 2” 波 美的 亚 酸 , 使 酸 碱 值 达 到 
小 时 、 沉 5 一 6 小 时 放出 水 用 清水 洗 
有 条 人 工 离心 机 【可 以 或 》 分 


于 要 防止 杂 物 大 ， 好 环境 生生 工作 ) 。 


烘 必须 注意 到 温度 ， 特 别 在 开始 时 水 


分 大 ， 达到 变质 化 。 一 般 在 左 
右 为 袜 。 烘 干 的 设备 , -可 以 用 土 烤 房 ， 利 用 蛋 厂 的 水 
流 架 ， 较 好 的 办 用 式 房 。 这 


进 房 ， 从 一头 出 去 ， 通 道内 部 用 火 道 热 ， 
或 用 燕 汽 排 管 安 在 进 料 的 一 头 ， 用 鼓风机 往 通 菠 里 面 
打 使 车 上 的 。 这 样 的 烤 房 的 优点 在 
于 操作 方便 :劳动 强 低 ， 通 风 良 好 ， 了 于 快 。 

噬 道 式 烘 干 房 的 建筑 有 各 种 不 同 规格 。 一 个 长 13 
每 车 分 17 每 一 管 ， 每 管 放 粉 了 
水 分 40%。 后 份 14% 车 于 时 4 
小 时 。 干 室 一 头 用 汽 管 加 热 用 机 【5 
火 道 也 可 以 达到 干燥 的 的: 

过 程 中 让 《不 是 糊 化 的 ) 必须 过 
进行 包装。 一 个 18 寸 直径 的 平板 每 24 
时 可 加 工 5 万 斤 淀粉 用 简 将 粗 粒 子 

(三 ) 玉米 淀粉 生产 过 程 不同 的 方 
和 类 生产 过 程 相 同 了 。 玉米 演 生产 过 程 如 下 


这 是 一 条 基 通 
在 小 车 上 ， 由 一 头 地 面 上 的 


4 
-| 
r 
4 
。 
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于 除 刀 柱 、 箱 是 用 旧 铁 制 成 的 
的 。 

炸 机 共 分 五 大 部 分 ， 托 板 和 托 
板 长 公 分 ， ?3 公分 、 厚 3.5 公 。 板 
20 公分 处 安 一 压 丁 架 80 从 
部 在 压 杆 中 间 有 正和 顶 桂 合 。 


切 刀 箱 ， 52 公分 , 袖 40 公分 托 


板 长 46 公分 处 。 子 的 , 在 
: 先 用 其 分 公分 的 条 , 每 隔 


个 刀 柱 。 条 板 南 个 和 箱 架子 
的 衡 接 一 起 ， 安 一 柄 杆 长 4 公 
袖 和 3.5 公分 ) 尾 一 (长 25 公 分 ) 


各 右 直 径 2.5 公分 的 丸子 9 个 用 时 和 


放 在 切 刀 内 即 可 长 35 公分 ， 


23.5 公 压板 上 有 顶 ( 45 公分 
和 )， 头 中 的 合 正 吻合 。 
、 “操作 时 将 进 箱 ， 再 把 压板 柱 和 于 
，- 右 手 压 杆 ， 左 手 担 住 柄 。 通 过 
手 压 为 箱底 孔 因 抗 出 ， 右 手下 压 同时 


左手 将 求 动 即将 代 丸子 掉 


炸 制 。- 
使 用 炸 机 每 可 生产 100 


宗 


小 
晤 ;- 肉 


.一 起 了 。 如 果 在 肉 的 时 候 放 一 点 出 也 ， 


酸 里 ) ， 肉 可 以 得 很 
羊肉 有 一 股 ， 人 们 都 不 这 。 司 


一 同 下 以 后 ， 把 取出 ， 然后 ， 


”海带 这 ， 越 是 得 长 久 ， 它 越 是 硬 ， 
好 象 故 跟 人 们 天 样 。 可 是 你 别 ， 只 
在 时 候 ， 在 里 面 ， 


， 
- 


速 在 桔 皮 内 的 一 些 可 洲 性 的 营养 成 分 ， 因 多 次 和 


桔 饼 在 我 国 至 少 有 二 百年 以 上 的 
历史 了 。 相 传 在 那 时 候 ， 外 川 、 江 、 
浙 、 苏 ， 杭 等 地 ， 已 家 藏 户 有 ， 将 桔 
饼 看 作 是 最 珍贵 的 食品 。 

四 川 盛产 柑 桔 , 尤其 是 内 江 市 , 以 
柑 桔 作出 来 的 桔 饼 关 名 于 国内 外 。 
过 去 , 他 们 作 桔 饼 的 方法 是 * 刨 去 桔 表 
皮 > 用 尖刀 在 周 轩 穿孔 一 挤 
出 桂 桔 一 挤 压 3 一 4 次 (历时 3 一 4 天 ) 
者 一 ”上 砂糖 面子 一 成 。 这 个 方法 最 大 的 
缺点 是 : 使 柑 桔 60% 以 上 的 可 食 部 分 完全 魔 雍 了 。 
根据 分 析 * 在 每 一 斤 柑 桔 的 可 食 部 分 里 , 就 有 抗 坏 
血 酸 50 毫克 , 葫 1. 74 毫克 ， 酸 、 


素 、 素 等 1. , 37 克 , 蛋白 克 ,“ 


脂肪 0,8 , 81 克 ， 47 毫克 , 0.6 毫克 ， 
粗 及 其 它 物 等 1. 8 , 发 热量 162 什 卡 。 
这 些 有 价值 的 营养 物质 ， 都 被 损失 掉 还 不 算 ， 就 


间 的 , 也 损失 了 。 现 在 , 他 们 作 
桔 饼 的 方法 是 ， 先 把 桔 表 皮 的 角 去 ， 再 用 
409% 左 右 的 氧 氧化 证 泡 4 一 5 分 , 请 
水 去 碱 液 ， 柑 倒 进 80 一 的 热 水 里 ， 
5 10 分 柑 桔 的 品种 决定 ) ， 捞 起 来 以 
后 , 潞 去 余 水 , 再 将 桔 的 四 周 穿 孔 〈 这 时 应 特别 注 
意 请 ， 然 后 压 出 桔 和 桔 。 将 出 的 桔 
收 在 已 的 容器 里 ， 器 上 一 过 ， 同 
时 即将 桂 分 开 。 收 起 来 的 桔 , 20% ， 
至 88 一 90"C， 待 35 一 60 种 加 安息 香 酸 0. 0890， 


稍 闪 封口 得 桔子 原 。 桔 干 可 作 中 


。 的 桔 表 皮 可 燕 子 ， 作 食品 香料 
用 。 已 除去 桔 、 桔 和 并 的 柑 桔 ， 就 是 
饼 的 坏 。 另 外 是 将 所 配 用 
的 1/3 (100 斤 料 桔 50 ) 在 里加 
水 深化 后 ， 把 桔 在 里 面 ， 好 锅 盖 待 
有 花白 点 。 温 到 .108~110"C 时 为 
焦化 。 好 桔 超 锅 后 , 多 余 的 糖 ， 准 
粘 上 一 兰 砂 糖 ， 就 是 成 品 了 。 这 种 作法 的 主要 优 
点 是 ;保存 了 桔子 原 , 因 次 数 少 
9 ”时间 短 , 这 就 保存 了 成 品 内 可 能 保存 的 营养 成 份 。 
桔 饼 除 富有 营养 .在 上 ， 还 有 
健 胃 的 功用 。 起 来 不 只 是 , 还 有 桔子 的 
鲜美 味道 ， 所 以 它 是 人 们 最 喜 受 的 一 种 食品 ， 也 
是 我 国 作 糙 点 师 健 们 所 乐 用 的 一 种 优 料 。 


”糖化 发 酵 。( 四 ) 开 码 养 酷 , 落 缸 后 的 第 三 天 


AAA 


酒 是 江 人 金华 、 义 一 
”的 地 矿 名 酒 。 它 不 是 白酒 ， 而 是 黄 
酒 中 的 一 种 。 它 是 用 曲 
- 剂 制 成 的 。 酒 液 橙黄 带 玫 色 
鲜 而 ， 质 而 醇和 ， 兴 
善 酿酒 的 风味 。 当 地 人 们 多 用 它 冲 
， 或 加 点 肉 。 

白字 酒 是 以 糙米 为 醇 制 的 主要 
。 每 缸 《千斤 和 糯米 300 
水 0 ; 产 酒 400 一 全 斤 。 
为 料 收 适量 水 份 ， 于 
, 须 先 将 米 过 , 的 时 间 是 44 
小 时 。 手指 轻 觉 脆 ， 重 ， 
状 好 了 然后 将 米 倒 在 竹 入 ， 用 请 
水 淋 清 各 用 。( 二 ) 饭 : 每 米 150 斤 ， 
上 要 撤 。 当 到 ， 部 呈 白 玉 色 
时 , 在 上 酒 水 30 斤 ， 第 二 次 上 
汽 后 ， 再 将 面 翻 转 五 寸 ， 使 全 下 
以 粒 无 白 心 即 算 好。 (三 ) : 
人 在 地 第 上 ， 稍 品 至 60 一 时 
每 300 斤 米 的 饭 酷 曲 21.5 斤 , 曲 .5 
斤 留 厅 ， 待 后 再 用 。 把 曲 饭 面 
上 ， 好 后 迅速 装 大 入 于 大 和 边 。 时 
把 酷 料 和 水 分 为 三 份 。 先 在 缸 内 放 好 三 分 之 一 请 
水 ,将 100 米饭 缸 ， 其 余 200 斤 米 和 
水 各 中 序 在 桶 内 陆 大 内 与 第 一 
酷 及 清水 匀 ， 成正 形 然 后 用 
的 红 麦 曲 匀 在 面 上 。 控 制 落 好 的 品 
应 在 36 38"C， 再 及 草 等 保 促进“e 


36 40"C 以 不 超过 为 宜 ) ， 酷 
味 鲜 可 开头 。 头 起 后 隔 一 天 味 由 
不 上 升 ， 开 二 。 开 过 二 ， 襄 
下 降 ， 即 进入 养 可 酒 酒 发 
， 但 每 灌 容量 以 709%6 为 限 ， 一 般 低 于 


沉 ， 波 清 ， 可 以 酒 。 来 的 生 酒 ， 再 
加 热 杀菌 。 每 装 生 酒 25 ， 用 牛皮 
邵 酒 ， 再 复 以 泥 头 ， 标 明 重 最 、 批 次 、 日 期 等 进 
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怎样 能 把 面包 作 好 


我 厂 在 1958 年 新 制 面 包车 。 
在 制 面 包 的 操作 上 ， 我 们 虽然 在 西宁 市 
有 关 的 食品 厂 学 屠 过 一 次 ， 但 是 按照 所 
学 的 方法 生产 出 来 的 产品 总 不 及 京 津 等 
地 所 生产 的 色香 味 好 。 最 近 双 因 “ 干 酵 
母 ” ， 我 们 使 用 “ 老 面 代 干 
发 酵 ， 同 时 加 入 了 一 部 分 碳酸 毛 铁 ， 可 
是 作出 来 的 面包 还 是 不 好 。 现 在 将 我 厂 
制造 面包 的 过 程 改 明 如 下 ， 请 指导 。 

配料 ， 面 粉 10 、 糖 ?.5 斤 、 
蛋 10 个 、 老 面 1 斤 、 碳 酸 氨 铂 6 钱 。 

操作 方法 ， 将 以 上 原材料 调和 在 一 
起 ， 酵 三 次 ， 发 酵 度 是 一 28?C 
时 间 是 第 一 苞 3 小 时 ， 第 二 次 1.5 小 时 ， 
第 三 次 10 一 15 分 箱 。 

现在 的 题 面 包 开 、 起 发 
不 好 和 香味 不 大 。 (青海 省 互助 土族 自 
治 县 东 关 欠 酷 厂 “ 于 稚 洋 ) 


根据 以 上 配方 及 操作 过 程 提 出 意见 
如 下 

一 、 配 方 方 面 ; 

你 厂 利用 碳 做 面包 ， 这 不 大 
好 。 因 为 碳酸 氨 煞 是 做 饼干 等 食品 的 政 
极 剂 用 的 , 而 面包 是 利用 酵母 菌 , 径 过 发 
醚 制 成 的 ， 所 以 面包 有 特殊 的 罗 味 及 营 
养 价 值 为 了 使 面包 起 发 得 好 , 必须 选择 
杯 酵 母 菌 种 。 如 果 条 件 许 可 ， 可 以 加 入 
适量 的 土豆 泥 、 米 化 学 作 为 
母 的 培养 基 ， 加 入 量 是 成 品 的 2%% 左右 。 

至 于 你 们 所 采用 的 老 面 ， 在 操作 有 时 
对 避免 接触 脂 和 碱 等 物品 。 为 了 
防止 杂 蓝 的 生长 ， 用 有 具 在 使 用 前 要 用 开 
水 刷洗 。 老 面 不 能 存放 过 久 或 受热 发 
懈 ， 贡 至 有 酸味 ， 这 些 都 会 直接 影响 成 
品 的 质量 。 

二 、 操 作 面 你 厂 配 方 以 10 
斤 面 粉 为 基础 ); 

1， 第 一 次 发 酵 : 面 粉 1 斤 、 白 鳍 4 
两 、 水 1 斤 ， 加 老 面 放 在 一 起 拨 拌 〈 如 
有 土豆 泥 可 加 入 0.5 斤 ) ， 使 其 混合 
， 不 得 有 保 持 28"C， 都 


上 布 ， 再 加 木 
， ， 表 有 可 绚 即 可 。 
人 \ 能 发 得 过 老 。 在 发 酵 过 程 中 不 能 
， 需 检 查 情 况 ， 防 止 
得 过 老 。 所 过 老 ， 即 后 双 下 。 

2. 第 二 次 

把 第 一 发 酵 的 粉 团 ( 2.5 )， 
再 加 入 面粉 ? 斤 、 水 1 斤 ， 放 在 一 起 和 
匀 ， 静止 ， 上 布 ， 加 木 保持 
待 ， 有 汽 泡 即 可 。 

3。 第 三 

再 加 上 面粉 (7 ) 、 、 、 精 
(8 钱 ) 和 适量 的 水 ， 进 行 充 分 泛 拌 后 ， 
放 入 面 本 好 ， 保 持 28*2， ?小 
时 ， 待 涨 起 后 即 可 成 型 。 

4， 成 型 后 要 放 在 湿度 80% 、 温 度 
的 蒸气 室内 ， 使 它 发 如 
汽 ， 在 发 绪 过 程 中 ， 可 盖 以 湿布 ， 以 防 
面包 干燥 ， 列 。 入 可 
在 表面 刷 一 〈 生 加 温水 
匀 ) ， 可 入 烤 

总 之 , 我 如 为 机 做 成 质量 好 的 面包 ， 
主要 是 在 制造 过 程 中 ， 要 严格 掌握 婆 酵 
温度 、 湿 度 和 时 间 。 在 发 酵 时 间 方 面 ， 
你 厂 总 共 不 到 5 小 时 ， 这 未 免 太 短 了 。 
应 亦 延 长 发 酵 时 间 一 倍 以 上 。 在 整个 发 
酵 过 程 中 ， 应 保持 一 定 湿度 ， 以 免 表皮 
温 度 应 确实 在 左右 ， 
因为 这 个 温度 最 适合 于 面包 的 繁 
殖 生 长 。 如 高 于 28"(， 则 野生 酵母 菌 玫 
其 他 繁殖 ;如 低 于 28”"C， 则 
发 酵 时 间 过 于 延长 将 使 面包 变 酸 。 我 们 
对 用 老 面 作 酵 母 制作 面包 人 ， 
以 上 意见 供 考 。 ( 金 ) 


用 稻谷 灰 制 泡 花 碱 


泡 花 碱 ， 一 般 用 石 英 和 存 碱 来 制 
造 。 为 了 节 石英 ， 稻 也 可 以 代替 
它 ， 因 为 里 含有 石英 。 用 
制 泡 花 碱 ， 作 出 来 的 成 品 ， 质 量 符合 要 
求 。 建 成 一 座 年 产 150 吨 泡 化 碱 的 厂 ， 
仅 需 200 元 左右 。 

度 ) 。 

二 、 制 作 程 ， 碱 加 
一 冷却 一 解 清 一 成 品 

( 泡 花 碱 ) 。 


， 5 一 小 


用 粘土 70 焦炭 再 加 以 
估 总 量 砂 ， 以 适量 的 水 制 
成 。(2 ) 燃 急 可 根据 生产 规模 的 大 小 和 
条 件 ， 计 ， 以 节 用 煤 降 低 造 价 
为 原则 。 

四 、 配 料 : 和 的 比例 为 
2:1， 即 每 20 斤 灰 加 碱 10 

五 、 操 作 把 制 好 的 土 在 砌 
好 的 里 后 ， 先 用 小 火烧 ， 
1,.000 度 以 上 ) ， 就 可 】 和 的 料 ， 分 
方向 。 嫂 皋 上 开 有 一 口 ， 投 料 后 即 用 泥 
封 热 。 出 料 时 间 ， 随 而 
定 。 温 度 高 而 稳定 ， 一 般 8 小 时 就 可 已 
了 。 这 时 的 原料 ， 就 成 为 
的 体 。 把 体 取出 ， 用 水 冷却 使 
列 于 溶解 。 后 的 砂 酸 再 
加 水 解 水 与 酸 的 比例 4:1) ， 
进 ， 到 波 美 36 度 时 ， 
即 可 制 成 波 美 40 度 的 泡 化 碱 。 

大 、 注 意 事项 ，(1) 称 谷 灰 以 白 色 
为 宜 。(2 ) 用 日 用 碱 。(3) 用 此 
所 制 泡 花 碱 粘度 随 含 砂 量 而 定 ， 可 以 用 
谷 的 配 比 来 。 

(安徽 轻工业 厅 食 品 局 试 踢 厂 ) 


对 “如 何 消灭 甲虫 ” 
问答 的 见 


1958 年 第 11 期 工业 的 
“如 何 甲虫 一 则 ， 我 有 以 下 看 
法 ， 。 

甲虫 的 繁殖 处 所 及 产生 的 根源 ， 落 
不 在 曲 室 及 备 方面 。 如 施用 ， 
也 只 能 防止 曲 富 中 生长 杂 菌 ， 对 消灭 甲 
虫 收效 其 微 。 

甲虫 多 生 于 制 痛 原料 中 。 原 料 在 储 
存 时 ， 以 面粉 中 易于 产生 ， 在 豆饼 里 仙 
不 多 见 。 产 生 的 季节 ， 多 是 由 春 末 至 秋 
初 之 闻 而 以 夏季 最 基 ， 多 季 东 不 生长 。 
甲虫 性 喜 ， 能 在 较 高 温度 中 繁 。 
在 曲 室 中 ， 多 同 时 繁殖 ， 但 在 
好 的 中 繁殖 少 。 

应 从 方面 : 1. 原料 
豆饼 和 于 粉 不 宜 储存 较 入 ， 最 好 是 随 存 
随 用 。2. 制 曲 操作 ， 应 采用 低 强 发 酵 ， 
因 低 渴 发 酵 温 度 低 ， 水 份 小 ， 过 程 仅 十 
天 左右 ， 而 甲虫 在 这 种 环境 中 构 需 一 星 
期 才 可 长 成 ， 因 此 就 防止 了 甲虫 的 严 
生 。 ( ) 
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桔 饼 在 我 国 至 几 有 二 百年 以 上 的 
历史 了 。 相 传 在 那 时 候 ， 外 川 、 江 、 


饼 看 作 是 最 珍贵 的 食品 。 


柑 桔 作出 来 的 桔 饼 于 名 于 国内 外 。 

过 去 , 他 们 桔 馆 的 方法 是 去 

皮 一 ”用 尖刀 桔 的 周围 穿孔 一 挤 
出 桂 桔 一 挤 压 3 4 次 (历时 3 一 4 天 ) 
缺点 是 使 柑 桔 60% 上 的 可 食 分 完全 魔 了 。 
根据 分 析 * 在 每 一 斤 柑 桔 的 可 食 部 分 里 , 就 有 抗 坏 
酸 50 毫克 , 171 尼克 酸 、 黄 
、 丰 等 1. 毫克 , 33 克 , 蛋白 2. 8 克 ， 
脂肪 0.3 克 , 81 毫 47 , 克 ， 

粗 及 其 它 机 等 1. 8 , 发 热量 162 什 卡 。 
这 些 有 价值 的 营养 物质 ， 都 被 损失 掉 还 不 算 ， 就 
连 在 桔 皮 内 的 一 些 可 深 性 的 营养 成 分 ， 因 多 欢 和 
的 浸泡 , 也 被 损失 掉 了 现 在 , 他 们 作 
桔 饼 的 方法 是 ， 先 把 桔 的 角 人 去 ， 再 用 
409% 左 右 的 氧 氧 化 4 一 5 分 请 
水 洗 去 碱 液 ， 桔 进 80 一 90"C 的 热 水 里 ， 
5 10 分 傅 柑 决定 ) ， 捞 起 来 以 
后 , 余 水 , 再 桔 的 四 周 〈 这 时 应 特别 注 
意 ， 后 压 出 桔 和 桔 。 出 的 
收 在 已 的 器 里 ， 容 器 安 一 过 同 
时 即将 开 。 收 起 来 的 桔 加 20% 加 热 
至 88 一 90"C， 待 35 一 60 加 安息 香 酸 0. 0896， 


来 的 桔 表 皮 可 子 作 食品 香料 
用 。 已 除去 、 桔 和 村 的 桔 ， 就 是 
饼 的 子 。 另 外 是 者 先 将 所 配 用 量 
的 1/3 (100 斤 料 , ) 在 加 
水 后 ， 把 桔 坯 在 里 面 ， 善 好 锅 待 
有 点 。 到 130C 时 为 。 的 


焦 。 考 好 桔 后 , 多 余 的 ， ， 
粘 上 一 屋 砂糖 ， 就 是 成 品 了 。 这 种 作法 的 主要 优 
点 是 ， 保 存 了 桔子 原 ， 因 数 少 者 
时 间 短 , 这 就 保存 了 成 品 内 可 能 保存 的 营养 成 份 。 
桔 除 富有 营养 外 ,在 上 ， 还 有 、 
健 胃 功用 。 起 来 不 只 是 , 还 有 桔子 的 
鲜美 味道 ， 所 以 它 是 人 们 最 喜 受 的 二 种 食品 ， 也 
是 我 作 师 德 乐 用 的 一 种 佐 料 。 
| 


浙 、 苏 \ 杭 等 地 ， 已 家 藏 户 有 ， 将 桔 


四 盛产 模 , 尤其 是 内 江 市 , 以 


稍 口 就 得 桔子 原 桔 极 可 作 中 


白字 酒 是 浙江 、 义 一 
”的 地 方 名 酒 。 它 不 是 白酒 ， 而 是 黄 
酒 中 的 一 种 。 它 是 用 发 《 
- 剂 成 的 。 液 橙黄 带 玫 ,” 
鲜 而 ， 质 省 而 醇和 ， 有 
善 酿酒 的 风味 。 当 地 人 们 多 用 它 冲 
， 或 加 点 内 。 
白字 酒 是 以 为 制 的 主要 
条， 曲 22 斤 16 斤 ， 加 
水 150 厅 产 酒 400 一 斤 。 
为 料 吸收 适量 水 ， 易 于 
, 先 将 米 浸 过 , 洒 时 44 
成 粉 状 即 算 好 了 。 然 后 将 米 在 竹 用 请 
淋 清 用 二 饭 每 米 150 斤 ， 
上 时 要 。 当 至 上 ， 全 部 呈 白 色 
时 ,在 上 酒 水 加 至 第 二 次 上 
汽 后 ， 再 将 面 翻转 五 寸 ， 使 下 
人 饭 倘 在 地 第 上 ， ， 品 降 60 一 时 
每 300 斤 米 的 酶 加 曲 21. , .5 
斤 备 留 下 中 ， 待 后 再 用 。 把 曲 在 画 
把 黎 料 和 水 分 为 三 份 。 先 在 缸 内 放 好 三 分 之 一 清 
水 将 405 斤 米 饭 倒 进 缸 里 ， 其 余 200 斤 米饭 和 8 
水 各 中 顺序 在 林 内 ， 天 与 第 一 
区 及 清水 匀 ， 搭 成 然 后 用 利 余 
的 中 红 匀 在 面 上 。 控 制 落 抵 好 《 
,应 在 36 一 38"C， 再 加 木 善 及 草 胡 等 保温 ， 以 促进 e 
- 糖化 发 。( 四 ) 开 养 落 后 的 第 三 天 “ 
36 40"C 【以 不 超过 为 宜 ， 
鲜 可 开头 和 头 后 隔 一 天 酷 味 由 


， 但 每 以 70% 为 限 ， 一 般 灌 至 于 
六 寸 为 准 ， 避 酷 出 而 造成 损 
失 。 ) 及 ， 养 90 天 ， 酒 本 下 
沉 ， 可 酒 。 出 来 的 生 酒 ， 再 
加 热 杀 苗 每 酷 装 生 酒 25 斤 用 牛皮 
热 酒 ， 再 复 以 泥 头 ， 标 明 重 量 ， 批 次 、 日 期 等 进 
库存 


， 
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怎样 能 把 面包 作 好 


我 厂 在 1958 年 新 痊 了 制 面包 车 间 。 
在 制 面包 的 操作 上 ， 我 们 虽然 在 西宁 市 
有 关 的 食品 厂 学 习 过 一 次 ， 但 是 按照 所 
学 的 方法 生产 出 来 的 产品 总 不 及 京 妾 等 
地 所 生产 的 色香 味 好 。 最 近 双 因 “ 干 酵 
母 ” 腕 销 ， 我 们 使 用 “ 老 面 ” 代 蔡 干 酵母 
发 酵 ， 同 时 加 入 了 一 部 分 碳 可 
是 作出 来 的 面包 还 是 不 好 。 现 在 将 我 厂 
制造 面包 的 过 程 发 明 如 下 ， 请 指导 。 

配料 10 斤 、 白 斤 、 
蛋 10 个 、 老 面 1 斤 、 碳 酸 氮 铁 6 钱 。 

操作 方法 ， 将 以 上 原材料 调和 在 一 
起 ， 发 酵 三 ， 发 度 是 25 一 28?(0， 
时 间 是 第 一 区 3 小 时 ， 第 二 次 1.5 小 时 ， 
第 三 10 一 15 分 。 

现在 的 题 ， 面 包 起 发 
不 好 和 香味 不 大 。 (青海 省 互助 土族 自 
治 县 东 关 厂 “于 稚 洋 ) 


根据 以 上 配方 及 操作 过 程 提出 意见 
如 下 

一 、 配 方 方 面 ; 

你 厂 利 用 碳酸 氨 铁 做 面包 ， 这 不 大 
好 。 因 为 碳酸 做 饼干 等 食品 的 
松 剂 用 的 , 而 面包 是 利用 酵 忍 菌 , 径 过 发 
酵 制 成 的 ， 所 以 面包 有 特殊 的 风味 及 营 
养 价值 为 了 使 面包 起 发 得 好 , 必须 选择 
杯 酵 母 菌 种 。 如 果 条 件 许 可 ， 可 以 加 入 
适量 的 土豆 泥 、 米 化 学 作 为 酵 
母 的 培养 基 , 加 入 量 是 成 品 的 2% 左右 。 

至 于 你 们 所 采用 的 老 面 ， 在 操作 时 
要 纸 对 避免 接触 油脂 和 碱 等 物品 。 为 了 
防止 杂 苗 的 生长 ， 用 有 具 在 使 用 前 要 用 开 
水 刷洗 。 老 面 不 能 存放 过 久 或 受热 发 
懈 ， 基 至 有 酸味 ， 这 些 都 会 直接 影响 成 

二 、 操 作 方 面 《 会 据 你 厂 配 方 以 10 
斤 面 为 基础 ): 

1， 第 一 次 发 酵 , 面 粉 1 斤 、 白 稠 4 
两 、 水 1 斤 ， 加 老 面 放 在 一 起 拨 摔 〈 如 
有 土豆 泥 可 加 入 0.5 斤 ) ， 使 其 混 台 均 
与 ， 不 得 有 保 持 温 度 28*C， 


止 ， 上 布 ， 再 加 木 发 5~6 小 
时 ， 待 ， 有 可 现 即 可 。 
注意 不 能 发 得 过 老 。 在 发 酵 过 程 中 不 能 
， 党 检查 发 酵 情 况 ， 防 止 
得 过 老 。 所 过 老 ， 即 后 双 。 

2。 第 二 次 发 酵 ， 

把 第 一 发 团 ( 2.5 )， 
再 加 入 面粉 ? 斤 、 水 1 斤 ， 放 在 一 起 和 
匀 ， 静止 ， 上 湿 布 ， 加 木 保持 
待 ， 表 有 小 汽 泡 即 可 。 

3。 第 三 次 发 酵 

将 第 二 次 发 粉 团 ( 攀 5.5 )， 
再 加 上 面粉 《7 帮 ) 、 、 、 精 
(8 钱 ) 和 适量 的 水 ， 进 行 充分 氢 拌 后 ， 
放 入 面 好 ， 保 持 ? 小 
时 ， 待 瑟 起 后 即 可 成 型 。 

4 成 型 后 要 放 在 湿度 80% 、 温 度 
的 蒸气 室内 ， 使 它 发 如 
汽 ， 在 发 王 过 程 中 ， 可 盖 以 湿布 ， 以 防 
面包 ， 烈 。 入 ， 可 
在 刷 一 生 〈 加 温水 调 
匀 ) ， 可 人 烤 

总 之 , 我 观 为 要 做 成 质量 好 的 面包 ， 
主要 是 在 制造 过 程 中 ， 要 严格 掌握 发 酵 
温度 、 湿 度 和 时 间 。 在 发 酵 时 间 方 面 ， 
你 厂 总 共 不 到 5 小 时 ， 这 未 免 太 短 了 。 
应 该 延长 发 酵 时 间 一 倍 以 上 。 在 整个 发 
过 程 中 ， 应 保持 一 定 以免 
裂 度 应 确实 掌握 在 左右 ， 
因为 这 个 最 适合 于 面包 繁 
殖 生 长 。 如 高 于 28*C， 则 野生 酵母 菌 及 
其 他 世 易 繁殖 如 低 于 28”"C， 则 
发 酵 时 间 过 于 延长 将 使 面包 变 酚 。 我 们 
对 用 老 面 作 酵 制作 面包 人 乏 ， 
以 上 意见 供 参 考 。 ( 金 振 鱼 ) 


用 稻谷 灰 制 泡 花 碱 


泡 花 碱 ， 一 般 用 石 英 和 本 碱 来 制 
造 。 为 了 节 石英 ， 稻 也 可 以 代替 
它 ， 因 为 舟 里 含有 石英 。 用 
制 泡 花 碱 ， 作 出 来 的 成 品 ， 质 量 符合 要 
求 。 建 成 一 座 年 产 150 吨 泡 化 碱 的 厂 ， 
仅 需 200 元 左右 。 

统 重 〈 测 泡 化 碱 的 波 
度 ) 。 

二 、 制 作 流程 ， 加 舟 一 
冷却 落 解 一 清 红 一 成 品 
( 泡 花 碱 ) 。 


用 白 粘 70%， 焦 再 加 以 
估 总 量 的 有 砂 ， 以 适量 的 水 制 
成 。(2) 迷城 可 根据 生产 规模 的 大 小 和 
条 件 ， 自 行 设计 ， 以 节 构 用 煤 降 低 造 价 
为 原则 。 

四 、 配 料 ， 稳 壳 灰 和 杯 碱 的 比例 为 
2:1， 每 20 斤 灰 可 加 10 厅 。 

五 、 作 ， 把 制 好 的 土 在 砌 
好 的 里 后 ， 先 用 小 火 ， 以 后 
火 ， 将 成 火 〈 温 以 达 
1, 000 度 以 上 ) ， 就 可 将 匀 和 的 料 ， 分 
次 放 入 。 与 成 相反 的 
方向 。 上 开 有 一 口 ， 投 料 后 即 用 
封 加 热 。 出 料 时 间 ， 而 
定 。 温 度 高 而 稳定 ， 一 般 8 小 时 就 可 以 
了 。 这 时 内 的 原料 ， 就 成 为 
笛 的 体 。 把 体 取出 ， 用 水 ， 使 
它 碎 便 于 溶解 。 后 的 砂 酸 再 
加 水 水 与 砂 酸 比例 4:1) ， 
即 可 制 成 波 美 40 度 的 泡 化 碱 。 

大 、 注 意 事项 ，(1) 舟 谷 灰 以 白 色 
为 宜 。(2 ) 用 日 用 。(3) 用 此 法 
所 制 泡 花 碱 粘度 随 含 砂 量 而 定 ， 可 以 用 
稻谷 的 配 比 来 调节 。 

(安徽 轻工业 厅 食 品 局 试 ) 


对 “如何 消灭 甲虫 
问答 的 见 


1958 年 第 11 期 “食品 工业 登 
“如 何 灭 甲虫 题 一 则 ， 我 有 以 下 
法 ， 请 披露 。 

甲虫 的 繁殖 处 所 及 产生 的 根源 ， 北 
不 在 曲 方面 。 施用 酒 ， 
也 只 能 防止 曲 生长 杂 菌 ， 对 甲 
虫 收 效 。 

甲虫 多 生 于 制 和 原 料 中 。 原 料 在 储 
存 时 ， 以 面粉 中 易于 产生 ， 在 豆饼 里 傈 
不 多 上 见 。 产 生 的 季节 ， 多 是 由 春 末 至 秋 
初 之 闻 而 以 夏季 最 生长 。 
甲虫 性 喜 少 湿 ， 能 在 较 高 温度 中 繁殖 。 
在 曲 守 ， 多 随 同时 繁多 但 在 
好 的 曲 中 较 少 。 

消灭 甲虫 应 从 方面 手 1. 原料 
豆包 不 宜 较 ， 最 好 是 随 存 
随 用 。2. 制 曲 操作 ， 应 采用 低 齐 发酵， 
因 低 发 酵 度 低 ， 水 份 小 ， 程 仅 
天 左右 ， 而 甲虫 在 这 种 环境 中 榴 需 一 昆 
期 才 可 长 成 ， 因 此 就 防止 了 甲 虫 的 产 
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发 动 双 众 大 办 县 社工 业 的 旗帜 -一 高 唐 县 


公社 办 工业 ， 气象 一 片 新 ， 

探 用 新 农具 ， 劳动 大 省 劲 ， 

吃 机 器 穿 的 机 缕 

肥料 上 的 足 ， 推 成 山 

妇 ， 走 的 总 路 线 。 

这 是 高 唐 县 人 的 一 首 ， 它 了 大 办 
业 后 农村 面 起 了 的 情景。 

动 众 大 办 工业 的 经 验 的 总 结 了 县 
广大 的 革命 干劲 ， 以 7 的 位 


利 先 进 人 ， 对 的 布 亦 


了 介 


的 主要 创造 ， 可 以 在 安村 的 ) 


公社 大 力 
， 如 用 芒 制 碱 ， 
在 全国 大 大 推 厂 

高 唐 县 社 大 办 工 灶 的 经 验 是 成 功 的 ， 上 一 月 
山 东城 乡 地 委 F 了 县 委 、 工 
部 在 该 县 开 了 由 各 省 市 业 厅 局 长 、 
各 省 市 重点 上 县委 叫 记 以 及 山东 省 的 各 县 委 书 记 和 

丰 县 力 经 验 值得 在 全 | 国 全 面 推 太 

问题 的 决 ”指出 人 必 须 大 办 工业 ， 因 
+ 这 本 小 册子 的 及 时 出 版 将 对 各 地 公社 贯彻 中 央 
决 福 、 大 办 工业 是 会 有 帮助 的 。 

这 本 叫 是 为 了 配合 县 和 人 民 和 人 入 社 大 办 工业 而 


中 有 些 经 验 是 很 有 价值 的 
速 方法 等 ， 


出 版 的 ， 东 高 县 是 山东 省 和 中 央 工 人 
县 社 大 办 工业 中 的 试点 县 ， 读 县 经 过 45 天 的 地 
众 大 办 工业 运动 ， 新 建 和 扩 再 了 具有 一 定 规 模 的 
181 处 工厂 。11 月 度 至 12 月 初中 央 轻 工业 部 在 
高 唐 召 开 了 现场 会 ， 加 会 的 有 各 省 市 工 
业 厅 局 、 部 分 省 市 重点 县 和 的 代表 
国家 计 委 、 和 此 都 有 代 加 ， 与 会 代 
听取 报告 和 为 高 唐 的 验 是 全 
面 的 ， 值 得 推 厂 各 地 代表 表示 要 加 速 进 行 试点 
工作 ， 会 后 轻工业 10 个 工作 600 余 名 
二 部 由 司 局 长 奉 僻 分 赴 南 方 10 个 省 再 搞 10 个 县 
的 试点 工作 , 明年 初 将 在 北方 各 省 试点 , 现在 有 些 
省 也 自行 搞 试点 ， 我 四 估计 县 入 大 办 工业 的 又 众 
运动 已 开 形成 ， 是 中 共 中 央 七 六 
“关于 人 民 二 中 指示 之 
须 在 人 民 人 和 公社 大 办 工业 后 , 将 会 有 喝 迅 速 的 发 展 ， 
对 于 这 种 情况 我 要 有 

关于 高 唐 县 人 民有 公 往 大 办 工业 的 消息 
在 大 公报 上 发 和 (12 月 6 日 整 版 
报导 ) 最 近 人 民 全 表 有 关 息 和 

希 肇 各 地 新 华 书 店 和 当地 的 县 委 ， 公 
社 党 委 ， 及 广大 办 工业 的 干部 联系 做 好 这 
本 书 的 发 行 工 作 。 

各 地 需要 本 ， 可 向 当地 新 华 
店 购买 ， 亦 可 信 北京 广 路 向 
我 社 函 购 。 轻工业 出 版 社 
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欢迎 随 订 随 收 


可 以 订立 一 季 ， 也 可 订阅 全 
年 ， 引 费 一 律 先 收 ( 对 另 售 、 

有 什么 意 ， 信 
邮电 报刊 推广 局 )。 
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